R .

.
E(jOCCI parate g

www.revistaescaparate.com




Nuestra cocina,
muy pronto,
en pleno centro de
Sevilla

Mas informacion, en nuestras redes

000

WWW, manolomayo. comnl



Flea parate
U Calle Chicarreros, n° 7
41004 SEVILLA, ESPANA

Direccion

SUMARIO 169

MARIO NIEBLA DEL TORO CARRION
direccion@revistaescaparate.com
Y @niebladeltoro &

Fotografia
JAVIER COMAS
ANIBAL GONZALEZ

Redaccidn
JAVIER COMAS

Redes Sociales, Web,
Disefio y Maquetacion
MARTA VIVAS

Direccidon Comercial
CONCHA JIMENEZ

Departamento Comercial
954 229 631 / 627 943 102

direccioncomercial@revistaescaparate.com

Edita
Sevilla por la gracia de Dios, S.L.

Depdsito legal:
SE-4804-06

Prohibida la reproduccion total o parcial de
los articulos, fotografias, ilustraciones y demds
contenidos. La empresa editorial no se hace
necesariamente responsable de las opiniones
vertidas por los colaboradores en sus articulos.

Toni Moreno
Foto Portada: Anibal Gonzdlez

TWITER: @escaparaterevis —9
FACEBOOK: revista escaparate m
INSTAGRAM: @revista_escaparate

51 ENTREVISTA
Eduardo Inda

14| SAVE THE PEPPER
Bienestar Digital

171 REPORTAJE

Torre Remedios Business Center

19 | REPORTAJE
Anecoide

22 | POR LAS CALLEJUELAS

Toiii Moreno

311 ENTREVISTA
Maite Geijo de la Fuente

35 | ESPECIAL RESTAURACION
56 | ESPEIO

611 DEMESA Y MANTEL

63 | DE PUERTAS PARA ADENTRO

Marino Inglés en el Barrio Alto

68 I REPORTAIE

Obssesion Gin




4 | ESCAPARATE

CARTA DEL DIRECTOR

Sevilla Espera

“La dualidad pagana y religiosa conforma el caracter del sevillano
comun. Hombre de fe y de pavias”

Mario NIEBLA DEL ToRO CARRION
direccion@revistaescaparate.com

@niebladeltoro

e | hartazgo de este tiempo tiene que ver con
este mundo loco que cada vez se entiende menos. Por
un lado, revolucionarios de pacotilla que destrozan
tiendas de lujo en nombre de la libertad de un
delincuente que desea la muerte de politicos y reyes.
Los mismos que indolentes no se manifiestan de

pacificas maneras por la sangria de hombres y mujeres

muertos en soledad de un gobierno notoriamente incapaz, por
otro lado. Este escenario asfixiante tiene dos caminos: Nutrirnos
del hastio hasta la depresién y alimentar la némina de suicidios,
que ya supera en caidos al nimero de accidentes de trifico; o
tirar por el camino de la vida. Me apunto a lo segundo. La capa
de neopreno psicolégico que tenemos que adoptar en estos dias
tiene que ser lo suficientemente gruesa como para entrever el
sabor de estos dias maravillosos de la Cuaresma. Dias que
invitan al recogimiento de la oracién y a socializar en la medida
de lo posible con nuestra ciudad y nuestra gente en las visperas
de una Semana Santa que marca el pulso de Sevilla y de Sevilla
a la humanidad. No se prive de los cultos de su hermandad, in
streaming o en directo, cogiendo pronto sitio antes de que se
llene el aforo permitido. Tampoco de la torrija de La Campana
que llora dulce miel que nos amabiliza el paladar de este tiempo
amargo. Disfrute del vino de Morales y de las espinacas con
garbanzos del centenario Rinconcillo. No pierda de vista el
bacalao con tomate de Barbiana o Casablanca. Encuéntrese con
el Sefor en el Sagrario y paseando mientras respira el cielo azul
que nos encumbra con el azahar que vuelve silencioso a vestir
nuestras calles y plazas. Permitase el incienso candente en casa 'y
retome el regusto de aquellos dfas en los que Sevilla era Sevilla.
Este tiempo “covitiano" se ha llevado por los aires nuestra
forma de vida vertebrada en una eterna espera. El sevillano vive
esperando los dfas grandes todo el afo. Porque Sevilla tiene en
cada época una fecha y rito, unas costumbres y unos suefios en
torno a ellos. La desaz6n que mds trabas me supone viene de la
mano de no saber hasta cudnto y cudndo tendremos que esperar
para vivir esos momentos que le dan sentido a nuestro afo.
Como eso no estd en nuestras manos, hagamos de estos dias un
momento agradable de vivir. Visite la ciudad escondida en sus
templos. Contemple. Rece. Parese. Respire. No pierda la vereda
de este lugar dGnico en el mundo, maestro de maestros de lo

efimero. Sevilla y su cuaresma han llegado para sugerirle, con la

Foto: Jesus Aldebardn

timidez que obliga la actualidad, que somos unos afortunados.
Exprimamos este tiempo de introspeccién para crecer en la
espera y higasela todo lo amable que esté a su alcance. No
se prive de encargarse ese sombrero de Ferndndez y Roche
que querfa para montar en Feria, aunque apure el estado
enclenque de los bolsillos pandémicos. Ya lo tendrd y habri
rebafiado la ilusién de estrenarlo cuando volvamos a vivir cada
pagina de nuestro calendario con la explosién de vida que esta
tierra propicia No deje de encargarse su traje de gitana. Higase
el escudo de su nueva tdnica de nazareno y reserve la palma
que colgard en el balcén de su nifiez para anunciar la entrada
del Loco que cambi6 el curso de la historia triunfante sobre
un burro descalzo. Vayamos al corazén de la vieja ciudad, a
través de sus tabernas y bares, de las manos de sus artesanos,
comerciantes y de sus capillas. Esa dualidad pagana y religiosa
que conforma el cardcter del sevillano comin. Hombre de fe 'y
de pavias, de oracién y de tertulias. Creyentes de un cielo que
nos recuerdan las monjitas en cada callejuela. Creyentes de que
vida nada mis que hay una y que hay que disfrutarla. Dia que
pasa, dia que no vuelve. Esta carta en esta época posmoderna
es una invitacién a cogerle las vueltas a la guasa imperante y
viva reconducida la espera que nos mantenga la ilusién fresca
en nuestra maceta mental con la alegria de los geranios de un
corralén de vecinos. Trabaje su espera. Otro dia vengo con mads
tiempo. @
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ENTREVISTA

EDUARDO INDA

DIRECTOR DE OK DIARIO

"En Andalucia se gestiond la mayor gesta de la humanidad, junto con la
llegada a la luna"

TEXTO: MARIO NIEBLA DEL TORO
Foros: ANIBAL GONZALEZ
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-¢{Qué hubiera sido si no hubiese
sido periodista?

-Me hubiese gustado ser
central del Real Madrid (risas).
Extra deportivamente hablando
varias cosas: Una es piloto, otra
psiquiatra o arquitecto.

-iQué ha aprendido en su
profesion?

-Primero que el ser humano
es complejo y que, como decia
un famoso andaluz, Manolo
Summers: Casi “tor” mundo es

3 .o ”»
gleno”.

-{Qué pasa en Espana?

-Que vamos camino de con-
vertirnos en un remedo de
México o de Argentina, paises
de grandes individualidades, con
un estado lamentable. Yo creo
que estamos en el peor momento
de los dltimos cuarenta y tres
afios de democracia, en la peor
situacién. Esta situacién o la
corregimos o no tendrd remedio.

Estamos en una deriva que o la

cortamos a tiempo o incurrire-
mos en una coyuntura similar a
la que viven paises como Argen-
tina o como México que son semi
democracias o democracias vigi-
ladas. Autocracias como Rusia
o Turquia. Por mucho que esté
detrds la Unién Europea, que
es la que va a evitar que acabe-
mos como Venezuela. La Unién
Europea no va a impedir que
seamos una democracia similar a
Argentina o México o, quién sabe
si como Turquia o Rusia.

-¢Qué solucion tiene Espafa?
-Tiene una solucién badsica:
que vuelva ese bipartidismo
imperfecto. Lo llamaban imper-
fecto pero, visto lo visto, estd
claro que es la mejor etapa de

estabilidad,

La constitucién

prosperidad, de
de felicidad...
americana dice que te garan-
tiza el derecho a la libertad, pero
también el derecho a la felici-
dad. En estos cuarenta y tantos

afios han sido afios de felicidad
y hemos tenido terrorismo, que
fue muy duro, pero, en general,
han sido afnos muy estables. Afios
en los que esas dos Espanas que
lucharon en una Guerra Civil a
cara de perro, hermanos contra
hermanos, primos contra primos,
amigos contra amigos, desa-
parecié hasta que Zapatero lo
resucit6 y ahora estamos en una
situacion derivada tremenda. El
bipartidismo se ha ido al carajo.
Las etapas de mayor prosperi-
dad en los dltimos doscientos
anos en Espafa han sido el tur-
nismo, con Canovas y Sagasta y
con Maura y Canalejas; y luego
ya con el Partido Socialista y el
Partido Popular, un partido de
izquierda moderada y un partido
de derecha moderada y eso es lo
que hizo de Espafa un pafs serio,
respetado y préspero.

-¢Es la monarquia parlamen-
taria garante de la democracia
en este pais?

“Don telipe es politicamente un diez y eticamente un diez”
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-Sin duda, yo creo que la

monarquia parlamentaria tiene
que seguir. Nosotros en Ok
Diario hemos sido muy criti-
cos con Don Juan Carlos por su
cuestién personal, pero hay que
reconocer que es la persona que
trajo la democracia a Espana. Es
la persona que la garantizd, junto
con Adolfo Suirez. Don Felipe
encarna ese papel arbitral que
tendria en Espafia en un presi-
dente de la republica, pero que
siempre acabarfa siendo de un
partido o de otro. Don Felipe no

es de ningtn partido. Tendr4 sus
idea. Intuyo yo, que he hablado
bastantes veces con él, aunque
no sé por dénde van los tiros,. No
lo sé con certeza, porque es muy
precavido y estd muy bien ense-
nado en ese rol de drbitro. Yo creo
que ese rol de arbirtro lo ejerce a
la perfeccién Don Felipe, mucho
mejor incluso que su padre. Poli-
ticamente Don Juan Carlos fue
un diez, pero éticamente es un
cero. Don Felipe es politicamente
un diez y éticamente un diez.

“A mi el que me la
hiace me la suele
pagar”

-Se acaban de hacer cuarenta
anos del intento de golpe de
estado del
Tejero, dpodria decirme bre-
vemente los puntos fuertes y
débiles de los presidentes espa-
noles de Sudrez a Sanchez?

teniente coronel

-Suidrez fue un gigante. Era un
lider con un carisma tremendo.
Era un tio osado, un personaje
maravilloso, al cual tuve la opor-
tunidad de conocer. Felipe dio
mucho miedo con la llegada de
los socialistas al poder en Espaiia,
lo mismo que ocurrié con Mitte-
rrand en Francia, pero la verdad
es que acab6 siendo un presi-
dente bastante razonable. Visto
con perspectiva, al lado de Zapa-
tero y al lado de Pedro Sinchez,
comparar a Felipe Gonzilez con
cualquiera de los dos es como
comparar a Cristiano Ronaldo
o Leo Messi con un jugador de
literalmente.

tercera regional,

José Maria Aznar, para mi,
econémicamente fue el mejor
presidente de la democracia. Es
el presidente que mds riqueza
proporcion6 a Espafa. Apostd
por meter a Espafa en el club de
los grandes, con esa alianza tran-
satlintica con Bush y también
con Blair, pero desgraciadamente
los atentados, nunca del todo
explicados del 11 M, se cargaron
todo eso. Espafia pasé de estar en
la primera divisién internacional
a ser en materia internacional
absoluta y totalmente irrelevante.
Antes nos hacfamos fotos con
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“Ghurchill es mi idolo”

Bush. Estibamos en el masca-
rén de proa de Occidente y ahora
somos los tdltimos de la cola.
José Luis Rodriguez Zapatero es
el culpable de todo lo que estd
pasando. Es un tio tan simpdtico
como simple y, desde el punto de
vista practico, malo. El germen
que establecié, que sembr6...
Zapatero se cargé la Espana

constitucional. {Qué hicieron
Suédrez, Gonzdlez y Aznar?

Pues profundizar y asentar esa
Espafia constitucional que hizo

que las dos Espanas desapa-
recieran. Zapatero consiguid,
con sus politicas locas, infanti-
les, estipidas, resucitar esas dos
Espafias que estamos viviendo
de nuevo. Eso, desde el punto
de vista social, es una barbaridad
como yo no he visto otra en mi
vida. Eso es cargarse lo mejor
que hemos hecho en nuestra
historia. Tirarlo a la basura. De
esos polvos vienen estos lodos.
Mariano Rajoy yo creo que es un
buen tipo, a nivel personal. Es un
tipo afable. Yo creo que es una
buena persona, pero se equivocé
en intentar tapar como fuera la
corrupcién del Partido Popular.
Se equivocé en no dar una gran
rueda de prensa, una gran decla-
racién publica pidiendo perdén
a todos los espafoles, diciendo
que el Partido Popular se habia
equivocado y poniéndose a dis-
posicién de la justicia. En el
apartado econémico fue un
crack, un fuera de serie. Cogi6 a
Espafia arruinada por Zapatero.
Una Espana con un diez por
ciento de déficit, con una deuda
que habia disparado Zapatero




“[IlS socialistas estuvieran en Andalucia tanto tiempo en el poder

como Franco en Espana”

de forma salvaje. Zapatero le
dej6 seis millones de parados y
Rajoy nos dej6 a una Espana que
pas6 del veintiséis por ciento de
paro al trece. Creé dos millo-
nes de puestos de trabajo. Puso
la locomotora a andar. Cuando
se fue Espafia crecia al tres por
ciento y ahora decrece al doce
por ciento. Parados sumamos
cinco millones. Por mucha pan-
demia que haya, por mucho
que haya influido. Si tomamos
las cifras, la comparacién entre
Rajoy y Sidnchez es bestial.
Antes el pafs que mas crecia de
la Unién Europea era Espana en
un tres por ciento, Alemania la
mitad mas o menos o algo mis.
La media de la Unién Europea

era de la mitad de Espana. Italia,
incluso Francia, crecia incluso
cuatro o cinco veces por debajo de
Espafia. Ahora en la que mds cae
el PIB en toda la Unién Europea
es Espana. Eso significa que, en
igualdad de coyunturas, Rajoy
era infinitamente mejor que
Sanchez. Con Rajoy liderdbamos
en el crecimiento del PIB y con
Sanchez somos los nimeros uno
en caida de PIB. Es verdad que
con Rajoy habia recuperacién
en toda Europa, pero aqui cre-
cfamos mucho mds que nadie.
Ahora todos tenemos la pande-
mia en toda Europa, pero caemos
mas que nadie. Sdnchez, a parte
de eso, es un presidente que roba
una tesis doctoral. En cualquier

pafs normal hubiera tenido que

imitir e irse a su casa. El estd tan
dimit Elestat
pancho.

-¢{Es
tertulias con la izquierda pre-

facil tener voz en las

dominante que impera en la
actualidad mediatica?

-Bueno, tienes que tener en
cuenta que Podemos y Pablo
Iglesias han pedido mil veces
en television que me echen de
las tertulias. Estdn obsesiona-
dos conmigo. Yo creo que es una
cosa patoldgica. Iglesias deberia
ir al psiquiatra, sentarse en el
divdn, y preguntarle qué le pasa
con Eduardo Inda y que se lo
arregle, porque se ha vuelto loco.
Han pedido mi cabeza el argen-
tino Pablo Echenique o Irene
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“lapatero se cargo [a Espana constitucional”

Montero. Lo mismo ha hecho
toda la gentuza de Podemos.
Afortunadamente nadie me ha
echado. También hay que decir
que el Partido Popular, cuando
yo destapo el caso Barcenas por
la caja B del partido y los sms de
Rajoy a Bircenas, pidié que se
me vetara de todas las tertulias.
En Espaiia afortunadamente hay
periodistas potentes que siguen
defendiendo la libertad de expre-
si6n y que ante la llamada de un
politico pidiendo la cabeza de un
periodista lo mandan al carajo.
Esos dos periodistas son Antonio
Garcia Ferreras y Ana Rosa
Quintana, que siempre que les
pidieron mi cabeza no cedieron.

“Genar con un
presidente de Estados
Unidos es una
EXperiencia anica”

-¢Qué ha aportado Ok Diario?
-Para empezar ha aportado
frescura, porque somos un medio
de comunicacién que informa y
que a la vez entretiene. Estética-
mente es diferente a lo que habia
y sobre todo hemos cubierto un
hueco. Hasta ahora, en el pano-
rama de los medios digitales no
habia un solo medio digital, salvo
Libertad Digital, que es de dere-

chas, muy bien hecho, pero més

opinativo que informativo, de
este tipo. Nosotros hemos entrado
ahi,
derecha liberal y hemos dado

en el 4dmbito de centro

voz a once millones de espafo-
les que vota sistematicamente en
las diferentes opciones del centro
derecha liberal. Hemos cubierto
un hueco que estaba huérfano.
Hemos rellenado un nicho y yo
creo que eso ha sido muy positivo
para la libertad de expresién de
Espafa y para el equilibrio entre
esa Espafia moderada de dere-
chas y esa Espana moderada de
izquierdas.

-Alo largo de su basta y prolifica
carrera ha conocido a numero-
sos politicos y personalidades de
toda indole, colores y condicién,
dquiénes le han impresionado o
marcado?

-Los dos que mds me han
marcado han sido personajes
extranjeros. Uno es Bill Clinton,
con el que yo he cenado en
dos ocasiones hace ya quince
o dieciséis afios. Cenar con un
presidente de Estados Unidos
es una experiencia Unica y que
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desde el punto de vista del anali-
sis comparado es demoledor. T
comparas a Bill Clinton, que ha
estudiado en las mejores univer-
sidades de Estados Unidos, que
sali6 de la nada, con cualquier
politico espaiiol y volvemos a la
comparacién que ya he hecho
antes. Es como comparar a
Cristiano Ronaldo, a Messi o a
Haaland con el delantero del
equipo de mi pueblo. Son tétem.
Son gigantes. Otra persona que
me impresioné mucho fue John

McCain, el senador estadouni-
dense republicano que murié
hace mds de dos afnos enfrentado
al loco de Donald Trump. Es un
personaje que me marcé. Una de
las grandes cosas que tenia era
cuando te contaba c6mo fue su
cautiverio en Vietnam durante
cinco afos. El tuvo la oportu-
nidad de haber sido liberado
mucho antes, porque su padre era
almirante de la armada estadou-
nidense, y él dijo que no queria
tener un trato de preferencia con

“En Espana afortunadamente hay periodistas

pnle%'siul.lamliamln la libertad

iegKpresion”

respecto a sus companeros esta-
dounidenses presos. Pasé cinco
aflos en cautiverio. Una de las
frases que me dijo a mi en esa
charla, que fue hace ya muchos
afios, fue cuando le pregunté si
no tenia rencor. El me contesté:
La vida es demasiado corta como
para guardar rencor a nadie. Una
tercera persona, también extra-
jera, que me llamé la atencién
y que tuve el honor de hacerle
la dltima entrevista en vida fue
Mohamed Ali, el célebre boxea-
dor. Le entrevisté en su ciudad
natal, en Louisville, Kentucky,
en 2010 y eso fue una delicia.
Su equipo era la gente mas pro-
fesional con la que yo me he
topado en mi vida y fue una cosa
deliciosa. Para un amante del
deporte y del boxeo, como soy
yo, estar con un mito viviente
pues fue lo méds de lo mis, de lo
requete mas. A nivel espanol es
complicado decir alguien con
quien me quedo. En cualquier
caso, de la politica siempre me
quedaria con gente del pasado.
En politica se cumple aquello
de que cualquier tiempo pasado
fue mejor. Yo conoci mucho a la
gente que hizo la transicién, a
la gente de la UCD. Era gente
de mucha talla personal, mucha
talla humana, de mucha intelec-
tual y de enorme talla politica.
Fue un partido, la UCD, que
hizo de kamikaze para lograr la
transicién. Un personaje que me
fascina es Felipe Gonziélez, como
no podria ser de otra manera y
estando como estamos en Sevilla.
A pesar de que yo soy un liberal
de centro derecha y él es un
socialdemécrata, es un tipo con
una cabeza privilegiada. Aznar,
al que conozco muy bien, es otro



Alberto

ademds es primo lejano mio, es

Ruiz-Gallardén, que
otro gigante. Son los que mds
me han llamado la atencién.
Los de ahora son todos... De los
de ahora, a mi me llama pode-
rosamente la atencién es José
Luis Martinez-Almeida, que lo
reine todo. Tiene carisma. Es
listo. Es abogado del Estado. Es
honrado. Es un gran alcalde. Lo
estd haciendo francamente bien.
Es un politico que va a tener el
futuro que él quiera.

-Siyo le pidiera que me esbozara
en tres o cuatro trazos cudl seria
la Espafna ideal, {qué aspecto
tendria?

-Una Espana menos paleta,
mds cosmopolita, mds viajada,
menos ombliguista. Una Espaiia
en la que se recuperasen las
competencias en materia de edu-
caci6én por parte del Estado. Tt
no puedes hacer un Estado fuerte
con las competencias de educa-
ci6én diseminadas en diecisiete
puntos. Eso es una auténtica bar-
baridad. En Francia la educacién
estd centralizada, estés en Parfs,
en Nantes, estés en Lyon, en Mar-

“En politica se cumple aquello de que cualquier
tiempo pasado fue mejor”

sella o estés en un liceo francés
en Hong Kong. Es la misma
educacién para todos los ciuda-
danos franceses o para todas las
personas que residen en Francia.
Es una asignatura pendiente que
espero que se resuelva algin dia,
s1 no se hace estamos abocados
al desastre. Luego, una de las
grandes plagas de nuestro pais
es la corrupcién. Ahi hay mucha
tarea por hacer. Para los perio-
distas es una maravilla, porque
para los medios de comunicacién
son salvajes. Yo preferiria tener
menos trabajo como periodista y
que Espana fuera un paifs mejor.

-dExiste la verdad absoluta?

-Si. Habia un politico ameri-
cano que, debatiendo, cuando
un oponente le dijo: “Es que
yo tengo mi verdad”. El le con-
testé: “Senador, no, usted tiene

derecho a su opinién, pero no
hechos

propios. Su verdad es su opinién.

tiene derecho a unos

No son los hechos. Los hechos
son los hechos”.

-¢Qué justificaria una mentira?

-En el caso de una mentira
piadosa (sonrie). En el apartado
personal nunca me he permitido
ni siquiera una mentira piadosa,
salvo en casos de forzada huma-
nidad. En la vida nunca me ha
gustado mentir, porque te cogen
siempre.

-¢A quién le hubiese gustado
entrevistar?

-A Winston Churchill. Ese
es mi idolo. Es el politico mas
grande de todos los tiempos.
El inglés mas grande de todos
los tiempos. La BBC hizo una
encuesta hace quince o veinte
anos y Churchill sali6 como el

“Yo creo que estamos en el peor momento de los
lltimos cuarenta y tres anos de democracia”




britinico mds grande de todos
los tiempos. Competia con una
Lady Di que estaba recién falle-
cida y era un mito, con la Reina
de Inglaterra, con Shakespeare,
con Margaret Thatcher,
Newton, con los Beatles, con los
Rolling Stone, individualmente
con John Lennon, Mick Jagger,
Paul McCartney, con Guillermo
VIII, con Cromwell... Churchill.

con

-Como no miente, ¢me podria
decir un secreto inconfesable?
dificil

(risas). iSil Contraviniendo lo

-(Silencio). Esa es
que decia John McCain, en mi
vida publica soy un pelin renco-
roso. A mi el que me la hace me
la suele pagar (sonrie).

-El 28 de febrero hemos cele-
brado el Dia de Andalucia,
dcomo nos ve?

-Andalucia es una gran tierra.
T vas por Andalucia y parece
que estds en la Espafia de los
Reyes Catdlicos. Ta piensa que
aqui se gestion6 la mayor gesta
de la humanidad, junto con la
llegada a la luna. Yo no veo que
haya habido nada mdis impor-
tante que el descubrimiento de
América o la llegada a la luna.
Seguramente hay, pero no se me
ocurre nada mds importante.

Sevilla era el centro de todo hace
quinientos aflos y se nota en sus
calles. Andalucia es una tierra
maravillosa. Lo que mdis me
llama la atencién es que cuando
vengo, sea a Sevilla, Almeria,
Jaén, Cérdoba, Milaga, Huelva,
Cédiz, Jaén o Granada, jamds de
los jamases veo una mala cara.
En Andalucia tienes que esfor-
zarte para encontrar una mala
cara y no encontrar una sonrisa.
Los andaluces sois de los tios mas
salados, divertidos e ingenio-
sos del mundo. Yo en Andalucia
me lo paso muy bien. Cuando
vengo descanso, me relajo. Sois
una tierra con unos anteceden-
tes culturales impresionantes.
Aqui pintaba un tal Velizquez,
de aqui era un tal Picasso, un
tal Machado o Garcia Lorca.
De aqui partié un tal Colén y

"Sudrez fue un
gigante"

de aqui era Séneca. Esto fue un
crisol de civilizaciones como no
ha habido otro en la historia de
la humanidad. Yo lo que echo en
falta en Andalucia es mds desa-
rrollo industrial. Yo creo que el
gran reto que tiene este gran pre-
sidente que es Juanma Moreno
es revalidar esa mayoria para
hacer de Andalucia una comu-
nidad mas préspera y para eso
tendrd que apostar por un pro-
grama de industrializacién y de
apuesta por energia renovables
y nuevas tecnologias. Andalucia
con el clima, las condiciones y la
calidad de vida que tiene puede
ser un polo para atraer grandes
empresas de energias renovables
y nuevas tecnologias tremendo.
Siempre se habl6 de hacer el
Silicon Valley europeo en Anda-
lucia y nunca se ha hecho. Pues
que se haga de una pufetera
vez. Yo creo que Juanma Moreno
tiene que consolidar este pro-
yecto. Llevarlo a largo plazo y
que no sea una anécdota, como
fue la irrupcién de los consti-
tucionalistas en el gobierno del
Pais Vasco. No podemos olvidar
que los socialistas estuvieron en
Andalucifa tanto tiempo en el
poder como Franco en Espana. ®
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Save The Pepper e

BIENESTAR DIGITAL

Por Ana Nievas (@ananievas_

Mamd de Mario. Amante de la
moda y del buen gusto. Siempre
mirando el lado bueno de las
cosas, con los ojos muy abiertos,
sin querer perder nada de vista.
Un ratito de compds, por favor.

@mordiscodemujer
(@savethecrown

{En serio ? Yo no sé si os pasa
a vosotros, pero cada lunes, por
no decir cada dia de mi vida, me
propongo despegarme mas del
movil y de las adicciones que me
provoca, o sea, las redes sociales,
pero qué va, tengo voluntad cero
y me digo a mi misma, que el
hecho de desearlo, es ya un gran
paso.

Pero lo bueno de todo esto
es, que de pronto me pongo a
desinstalar aplicaciones de FIFA,
Roblox o Brawl Stars, que tiene
mi hijo para esas ocasiones espe-
ciales en las que le dejo el mévil
(s1, si, estd mal, pero que levante
la mano el padre que esté libre de
pecado) y de pronto veo una apli-
cacién, instalada como por arte
de magia, que se llama “Bienes-
tar Digital” y es como WHATS?

Pero el tema va més alld y
aparece ante mis ojos, OPPO
Relax, si, mi teléfono es un OPPO
dy quér El pasar de la tecnologia
empieza por tener un dispositivo
que ni fa ni 4, pero tenerlo, y yo
como soy de Android, pues me
muevo entre Xiaomi y OPPO,
porque imagino que sabéis que el
mundo esta dividido, pero no por
razas, equipos de fitbol, o parti-
dos politicos, el tema va mas alld
y hay un andlisis importante que
todos pasan por alto, y es que s6lo
hay dos tipos de personas, las de
Android o las de Apple, eso es asi,
y no sé cémo atn nadie ha hecho
un estudio en profundidad sobre
eso, igual nos ilumindbamos.

Bueno que me lio, no puedo
salir de mi asombro e investigo,
y ojito, OPPO relax te ofrece
encontrar la paz interior, y yo
es que no puedo parar de reir, el
hecho de que encontremos la paz
interior con sonidos que salen
de un mévil en la mano es muy
desconcertante.

Al final digo, lo que td quieras
y me pongo a bichear Instagram,
a veces no s¢ qué miro y otras
veces el hecho en si adquiere
niveles de hacérmelo mirar, y no
digdis que no os pasa, porque no
0s creo.

Por ejemplo, empezdis a salir
con alguien y al principio es algo
inocente, pero de pronto un dia
te da un no sé qué y te pones a
mirar a ver a quién sigue, quién
le sigue, o subes un storie y te
pasas parte de tu valioso tiempo
mirando si él o ella la han visto,
eso es asi, y si ain no lo has
hecho, s6lo me queda decirte,
lo siento, te acabari llegando el
momento, porque todo llega en
la vida y por encima del bien y
del mal, solo estd Dios.

Luego estdn las personas como
yo, que no sé qué me creo y tengo
la cuenta privada, pero si quiero
tener vida privada {para qué me
abro cuenta en Instagram? de
cofla, pero me convenzo a mi
misma y me excuso en el hecho
de que soy mujer y como mujer
tener contradicciones,

puedo
pero, dcudl es la excusa de ellos?
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Después tengo otros momen-
tos en plan, quiero ser una chef
y cocinar saper healthy y me
pongo a seguir cuentas rollo la de
Paula Ordovis, que tiene ya no
sé cudntas y quiero cocinar como
ella y tener su tipazo, pero te das
cuenta que tu vida es otra, que
va mds rapido, que no te da para
tanto y que tu nifio sale a las dos,
que el momento healthy para €l
no es una opcidn, asi que la sigo
mirando, pero lo descarto.

Aunque he de decir que en el
confinamiento cociné para toda
una vida, me hice sdper chef;
me lo creif y ademds me puse a
hacer deporte como si la vida se
fuera en ello, hasta me compré
una esterilla, lo malo que llegd
cuando empez6 la desescalada y
ahi estd, en un rincén. Y es que
de este momento que estamos
viviendo y después del confi-
namiento, todos somos mas
cocinitas, mas deportistas y un
poquito mds alcohdlicos.

Y al final, lo que nos gusta a
todos, es refrnos, reirnos mucho,
que es lo que hay que hacer, y
seguimos a cuentas que cada dia
nos sacan mds de una carcajada
como ironiaes o ralphianismo,
que nos describen de maravilla,
pero con un tonito y un tras-
fondo del que no queda mas que
decirnos, ahi le has “dao” {para
qué nos vamos a engafar? Sélo
vivimos, que sepamos, una vez,
asi que vamos a procurar que
sea divertido y no creernos todo
lo que vemos, porque la mitad es
mentira y el resto es historia.

Atn asi, me dejo en el tintero
redes sociales que son dignas
de estudio, como Twitter, Tick,
Tock, Facebook,

Tinder y un largo etc, pero como

Messenger,

decia Escarlata O “Hara, mafana
serd otro dia. @

El Mula
@mulacam

Para que hacer una llamada de
telefono pudiendo decir lo mismo
con 2677 guasaps?

*'8 BING
@Palasrrisas

—:Qué has hecho este finde?
—¢Habia que hacer algo?

AlayA Ladycat
@MuerdemeTu

No 0s estreseis por el tren ése que
solo pasa una vez en la vida, hay
autobuses que pasan cada 20
minutos.
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REPORTAJE

TORRE REMEDIOS
BUSINESS CENTER

Espacios de Trabajo Flexibles a tu medida

e 11 ]2 actual situacién de incertidumbre y cambio de paradigma de trabajo, con la pandemia y el

teletrabajo, algunos profesionales y empresas se han visto en la obligacién de renunciar temporalmente a

una oficina, o al menos, al concepto de oficina tradicional. Y es que estamos en un momento de transicién

y evolucién ante los nuevos retos que presenta este nuevo escenario que vivimos.

Los espacios de trabajo se rein-

ventan, se renuevan, se adaptan
y se hacen mis flexibles, més pro-
ductivos, mds tecnoldgicos, y el
mejor ejemplo lo tenemos aqui
mismo en Sevilla, en TRBC, un
Centro de Negocio 5 estrellas a
la vanguardia e innovacién en el
alquiler de espacios profesionales
de trabajo.

TRBC ofrece a sus clientes la
mayor flexibilidad de espacios y
contratacién en el alquiler de des-
pachos, salas de reunién, aulas
de formacién y oficinas virtuales,
adaptidndose a las nuevas necesi-
dades de auténomos y empresas,
con la posibilidad de alquilar por
horas, dias, semanas o meses, de

contratar un espacio mas pequeiio
hoy, y ampliar manana.

Con mis de 80 despachos, 3
salas de reunién y juntas, 2 aulas
de formacién, y 3 office-comedor,
distribuidos en las 3 plantas que
ocupa en la emblemética Torre
de los Remedios, ademds de las
zonas comunes premium con
terraza lounge y dreas de des-



canso, TRBC proporciona a sus

clientes todo lo que una empresa
o profesional necesita sin estar
sujeto a la rigidez de un alqui-
ler a largo plazo, incluyéndoles
un amplio listado de servicios
y equipamiento para el éptimo
desarrollo de la actividad pro-
fesional de sus ya mds de 150
empresas vinculadas.

Blended spaces, el futuro y pre-
sente del trabajo ya estd aqui
Desde

pandemiay comenzasen a imple-

que comenzase la
mentarse de forma casi inmediata
el teletrabajo como solucién al
confinamiento, los expertos en
optimizacién de gestién y espa-
cios de trabajo comenzaron a
desarrollar nuevos conceptos que
respondan al reto que supone
pasar de un paradigma presen-
cial a otro virtual: no se trata
s6lo de dotar de las herramientas
fisicas y digitales necesarias para
trabajar, sino de ser capaces de
crear “nuevos espacios’ que sean
capaces de combinar las diversas
formas de trabajar con las que
hoy nos encontramos.

De ahi nace el concepto de
“blended spaces”, un espacio
mixto de trabajo que combina e
integra de forma eficaz los espa-

cios fisicos y los virtuales para
crear un entorno de trabajo mas
agil y comodo para todos. Se trata
de crear la experiencia de “estar
presente” en el entorno de trabajo
incluso para aquellos que traba-
jan desde casa. En este sentido,
una vez méas TRBC es pionero al
facilitar dicha integracién con la
mayor flexibilidad y adaptabili-
dad para empresas y auténomos
que necesiten cualquier tipo de
espacio de trabajo.

Flexibilidad, adaptabilidad vy
libertad en tu espacio de trabajo.

Ademads de crear espacios 5
estrellas, TRBC quiere facilitar
a los profesionales su dia a dia
adaptidndose a sus necesidades,
creciendo con ellos, de ahi que el
concepto de flexibilidad sea esen-
cial en su filosofia de servicios y
trato al cliente.

Y es que en TRBC cuentan
con profesionales al servicio
de profesionales exigentes en
continuo movimiento y evolu-
cién, de ahi que, ademds, sea
un centro pionero e innovador
en la tecnologia que acompana
a sus instalaciones. Cuenta con
Sistemas de Control por voz,
cédigos QR a lo largo de todas
las instalaciones con informacién

relevante para los clientes y visi-
tantes, implantacién de medidas
innovadoras en la prevencién
de covid19 como puedan ser luz
ultravioleta, purificadores de aire,
termémetro  digital, pantallas
protectoras en despachos y salas,
etc, ademds de sistemas de video-
conferencia profesionales en las
salas de reunién, y todo ello aten-
dido por profesionales que hardn
de su experiencia en TRBC el
mejor lugar para trabajar, reu-
nirse o hacer esa formacién o
evento que estd planificando.
Tanto si eres auténomo, pyme,
freelance, requieres de una ubi-
caciébn representativa para la
apertura de una delegacién o
el establecimiento de tu heads-
quarters , el concepto de TRBC
Centro de Negocios flexible, tec-
nolégico y profesional, es una
solucién integral que ademds,
por su disefio, calidad y como-
didad,
y medidas frente al covidl9, y

tecnologia, innovacién
su excelente localizacién, en
avenida de Republica Argentina
24, supone sin lugar a dudas, un
plus premium para cualquier
profesional o empresa. ®
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ANECOIDE

Tecnologia e innovacién para espacios

profesionales inteligentes

necoide es una joven empresa sevillana pionera en el uso de la tecnologia para disefar y crear

espacios inteligentes profesionales y de trabajo, gracias a la implementacién de tecnologias inteligentes:

especialmente visitas virtuales 360°, ademds de desarrollar nuevas lineas de servicios como Smart Films,

Realidad Aumentada y Sistema de Control por Voz.

En Anecoide se realiza un estudio de los espacios e instalaciones para combinarlos con la tecnologia y

conseguir el mayor rendimiento de ambos como herramientas de Marketing, Comunicacién y Publicidad.

¢En qué consiste un Tour 360°?
Entras en un restaurante, una
oficina, un hotel, un aparta-
mento, una casa, un Museo, un
palacio, o cualquier otro espacio,
y lo primero que haces es echar
un vistazo general alrededor.
Entras y te fijas en los detalles, los
objetos, las distintas habitaciones
o salas. Ahora imagina que puedes
hacerlo c6modamente desde tu
ordenador tan sélo moviendo el

ratén y haciendo click para diri-

girte a donde quieras. Eso es una
Visita 3D: una herramienta de
gran valor para empresas y enti-
dades que necesiten o deseen
poner en valor sus instalaciones,
atn cuando el visitante no puede
acudir en persona a las mismas.

¢Cémo funciona?

La tecnologia que estd detrds
de las visitas 3D se basa en una
cdmara de altisima resolucién y
calidad y un software que monta

y crea las imdgenes 3D permi-
tiendo moverse por ellas como si
camindsemos por dichos espacios.
Con la Matterport se realizan una
serie de imagenes panordmicas de
la mayor resolucién y calidad, que
se editan para formar una dnica
toma y permite la visita virtual al
detalle.

De ese modo, se crea un
espacio virtual de inmersién 3D
con la tecnologia de escaneo mads
potente para permitir a los clientes




una completa visita virtual, que
muestra, comunica y promociona
las instalaciones de una forma
impactante y real. Los visitantes
podrin moverse por cada rincén
de los espacios como si realizasen
un tour real por las instalaciones
con la mayor resolucién y calidad
de imagen del mercado.

Se trata pues de crear experien-
cias Gnicas para atraery conquistar
a clientes, partners, inversores y
mas. Ademds, Marca tus espacios

con etiquetas que permitirdn a tus
visitantes ir mds alld de la visita y
conocer a fondo tus instalaciones.

La wvisita virtual te permite
mostrar no sélo el interior de
tu espacio al méaximo detalle y
resolucién, sino la atmosfera y
personalidad de las instalaciones.
Es una potentisima herramienta
para el marketing y la comu-
nicacién de tu negocio que te
ayudard a captar y atraer clientes.
Ademads, la tecnologia Matterport

permite etiquetar los espacios,
marcar puntos estratégicos de
informacién de interés para los
visitantes creando etiquetas en
las que podrin encontrar mds
detalles de lo que estin viendo:
se crean etiquetas que pueden ser
textos, enlaces, imédgenes, videos
o tu direccién de contacto en las
que el visitante podrd hacer click
y mostrar la informacién que
deseemos en cada punto, objeto,
rincén, permitiendo una mayor
inmersion.

Ademds de visitas virtuales,
Anecoide  estd  desarrollando
actualmente nuevas lineas tecno-
légicas para espacios inteligentes,
como los Smart Film, la Realidad
Aumentada y la implementacién
de Asistentes de Voz en oficinas
inteligentes.

Los Smart Films son paneles
inteligentes que se adhieren al
cristal y que te permiten con sélo
un click desde tu teléfono mévil,
que el cristal sea transparente u
opaco, dejando asi ver o no el inte-
rior, y preservando de ese modo
la intimidad segin lo necesites.
ES decir, permiten acondicionar
espacios privados o compartidos
segin las necesidades de cada
momento de una forma senci-
lla, elegante y prictica. Con los
paneles inteligentes podrds no
s6lo preservar tu intimidad, sino
que podrds convertir una ventana
en un display de publicidad o de
comunicacién, ya que permiten




21 | ESCAPARATE

toda una serie de usos creativos como proyeccién
de contenidos, ahorro energético, escaparates inte-
ractivos, y mucho mads.

La Realidad Aumentada consiste en el uso en
tiempo real de la informacién (textos, imagenes,
videos, audio, grificos) que se integran con objetos
del mundo real, lo cual nos permite crear capas de
realidad con informacién y contenidos varios, es
decir, puedes superponer contenidos creados y ana-
didos por ti a la realidad para mostrar un mundo
mas creativo, informativo, interactivo e increible.
Utilizando dicha tecnologia, Anecoide lleva el ser-
vicio de atencién al cliente un paso mas alld en las
instalaciones: se trata de permitir que el cliente o
visitante pasee por las instalaciones y se informe de
cuanto necesite gracias a los puntos de informacién
de Realidad Aumentada, simplemente haciendo un
escaneo con la cimara del mévil nos aparecera la
informacién que necesitamos, permitiendo asf una
visita guiada no invasiva.

Los sistemas de control por voz no sélo facilitan
tareas y organizan nuestro tiempo, agenda y con-
tenidos, sino que potencian la productividad al
ahorrarnos tiempo en la gestién de activos y tareas
recurrentes y habituales, ademds instalados en
le hogar, lo convierten en lo que llamamos smart
home, u hogar inteligente, en el que podremos
controlar desde la temperatura, las luces, hasta las
persianas, la musica y mucho mas. {Qué podemos
hacer con los asistente por voz? Nos permiten
gestionar: agenda, tareas, escribir y enviar emails,
controlar la temperatura, iluminacién y el sonido
en nuestro espacio de trabajo, hacer compras, pedir
sugerencias, conectar nuestros dispositivos, consul-
tas de caracter general, realizar traduccién, y mucho
mas. Aunque hoy en dia muchas personas pueden
adquirir un sistema de control por voz como Alexa,
es importante tener en cuenta que su instalacién

y emparejamiento con otros dispositivos y objetos
inteligentes requiere de profesionales expertos.

La tecnologia para espacios inteligentes que nos
faciliten el trabajo, la comunicacién, el marketing,
y la eficiencia ya es una realidad, gracias a proyec-
tos innovadores como Anecoide. ®

Qnecoide

T E C H n O L O G Y
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TONI MORENO
PERIODISTA

"Nadie es libre"

TEXTO: MARIO NIEBLA DEL TORO
Foros: ANIBAL GONZALEZ

Ny 3 ’
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U S ‘ | a nacida en Cataluna, esunabandera

de Andalucia en la pequena pantalla. Sendible, humilde, trabajadora y con el don de llegar al pablico. Nuestra
entrevistada de portada de esta edicién de marzo es una chica de pueblo que ha conquistado las audiencias del
pais, sin conservantes ni colorantes, siendo todo lo libre que se puede ser. Lola es el nombre de su vida y Lola
Flores quien se lo inspird. Creci6 en una casa rica en amor. A los catorce afios empez6 a trabajar en televisién y
su alegria, por parte de madre, y su honestidad, por parte de padre, le han llevado a ser lo que es hoy: Ejemplo y
tolerancia. En la actualidad presenta un exitoso programa de entretenimiento en Canal Sur Televisién, Un afio
de tu vida, donde se desnuda y emociona con cada entrevistado, sacando lo mejor de cada interrogado.

=4, |

-¢Quién es Toni Moreno?

-IQue me lo preguntes a mi!
Se lo tendrias que preguntar a mi
madre, “Dolorsita”; Dolores, que
te lo define perfectamente (risas).
Por eso Lola. Yo le he puesto a
mi nifia Lola realmente por Lola
Flores, aunque mi madre cree
que en algo ella también tiene que
ver. Pues no lo sé. Es una chica de
pueblo con muchos suefios, que
sigue teniendo muchos suefos y
sigue siendo muy de pueblo. Ha
tenido un bagaje en la vida que le
ha hecho aprender, a base de palos

y de caidas, como todo el mundo.
Asi somos las personas que nos
vamos haciendo. Realmente sigo
siendo esa nifia que dormia en
una habitacién de tres metros,
donde solo cabia la cama y una
mesita de noche y que sofiaba con
dedicarse a esto de la tele y ser una
chica Hermida. Ahora son otros
suefios diferentes, porque yo he
sido una gran sofiadora siempre.

“No reconozco a mi pais”

-dTuviste una infancia feliz?
-Pues mira, yo tuve una infan-
cia feliz, pero muy corta. Hasta
que cumpli los ocho afos, mi
padre trabajaba como un emi-
grante andaluz en Cataluiia, en
la Seat, en Martorell. Hasta esa
edad yo no era consciente del
dinero y de las necesidades, ni de
nada, porque en mi casa habia
para comer. Mis padres se han
querido muchisimo toda la vida.
Yo siempre tuve un hogar mara-
villoso. Una vez que hubo una
reconversién y en la Seat se despi-
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“Empiezo a decir Io que pienso y es muy peligroso™

den a muchas personas, mi padre
fue uno de los que salié y volve-
mos a SanltGcar de Barrameda,
que es de donde eran mis padres.
Mi padre con el millén y medio
de pesetas que le dan de indemni-
zacién se compra un piso, porque
lo que queria era asegurarse un
techo. A partir de ahi, mi padre
trabaja en el campo como jorna-
lero y cuando habia peonadas las
habia y cuando no... Mi madre
trabajaba cuidando a sefiores en
la residencia de mayores. Llega a
tener tres trabajos para darnos de
comer. Yo estaba con mi madre en
un barrio de trabajadores, porque
lo de barrio humilde me toca las
narices, donde pasibamos a veces
mucha necesidad, pero donde
nos ayudabamos todos muchi-
simo. Yo he ido con mi madre a
comprar al supermercado una

caja de melocotones y la hemos
vendido en el propio barrio. La
gente no queria melocotones,
pero nos los compraban para
que mi madre pudiera poner un
puchero. Yo recuerdo una expre-
si6n de mi madre: “Hay que sacar
mil pesetas diarias”. Porque con
esa cantidad comia la familia.
Yo no he pasado hambre, pero si
he pasado necesidad. A partir de
los ocho afos, cuando a un nifio
le dices no tenemos para llegar a
final de mes o no tengo para los
libros ese nifo deja un poco de ser
nifio. Sin reproches, ni nada. Soy
de la manera que soy por las cir-
cunstancias que he vivido. Por eso
me pongo a trabajar con catorce
anos. Fue la primera oportunidad
que tuve de trabajar en la tele de
mi pueblo. No porque me gustase
salir en la tele, sino porque era

con lo que conseguia llevar el
sueldo a mi casa, que hacia
mucha falta. Recuerdo mi primer
sueldo que fue de veinticinco mil
pesetas. Ese sueldo algunos meses
mantenia mi casa en los que ni mi
madre, ni mi padre trabajaba. En
mi casa ha habido mucho amor.
Se ha comida muchas semanas lo
mismo, muchos dias, pero no ha
faltado el amor. Nunca ha habido
una falta de respeto y eso me ha
ayudado mucho a formarme
como persona.

-{Habla con mucho amor de sus
padres, {qué le gustaria trans-
mitirle a la pequena Lola del
ejemplo de sus abuelos?

-Pues mira, no quiero llorar
porque estoy monisima (sonrie).
Mi padre murié hace cuatro afios
y todavia no lo tengo muy supe-
rado. De mi padre me gustaria
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transmitirle a Lola su honesti-
dad. Era un tio noble y honesto.
Yo me acuerdo de una anécdota,
vamos, no me acuerdo pero me
la ha contado mi madre veinte
En la

época gorda de crisis econémica

mil millones de veces.

en Catalufa, hubo una promo-
cién y a él le iban a promocionar
en el trabajo. El entendfa que su
compaifiero estaba mas preparado
que él y llevaba mas tiempo en la
empresa. Entonces dijo que no a
la oferta. Mi madre siempre decia
que de bueno que era era tonto.
Mi padre ha sido muy honesto
siempre. En mi casa decia que
algo estaba mal. Yo le decia: Ya,
papa, pero lo hace todo el mundo.
El me decfa siempre: “pero estd
mal”. Mi padre era un hombre de
campo muy poco hablador pero
cuando hablaba sentenciaba. De
mi madre me gustarfa transmitirle
la alegria y el sentido del humor.
Mi madre se rie en las circunstan-
cias mas duras. Ella siempre es

capaz de sacar la broma. Es muy
andaluza en eso. Ella es capaz de
hacer reir en un entierro, sacando
anécdotas que saquen una sonrisa
a los demids. Y lo trabajadora
que es. Mi madre estd molida de
dolores de los huesos de lo que ha
trabajado.

-¢Qué ha
profesion?

aprendido en su

-La suerte que tenemos los que
nos dedicamos a esta profesién,
que tiene muchas lagunas y cada
vez mds, es que nos da la posibi-
lidad de conocer a personas muy
diferentes. Entonces con los afios
he sido més tolerante. Cuando
trabajaba en la época de Andalu-
cia Directo decfa: iDios mio! Esto
es la universidad de la vida. Por la
mafana hacia un suceso y veia la
cara mas dura de la vida y entre-
vistaba a una sefiora que acababa
de perder a su hija de siete afios en
un accidente de trifico y te dejaba
tocada para un mes. Por la tarde,

“Siempre he estado muy
orgullosa de ser andaluza
y nunca he sentido
compiejo ninguno™

tenfa que hacer un directo en una
fiesta donde la gente se divertia en
los pueblos, donde todo era jol-
gorio y generosidad. Cambiaba el
chip. Veia la dos caras de la vida en
menos de doce horas. Yo siempre
pienso que la vida me ha dado la
oportunidad de entrevistar desde
politicos importantes, hablar con
la Reina Soffa, a meterme en las
Tres Mil Viviendas y quedarme a
dormir en casa de una sefiora que
hizo una berza cuyo sabor nunca
he olvidado.

que hay en las personas de todas

Valorar lo bueno
las clases sociales e ideologias. Yo
me trabajo la tolerancia, pero con
la edad me he vuelto mas intole-

“0y una chica de pueblo
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“H prejuicio es el peor de los castiges”

rante con las tonterfas. Entonces
empiezo a decir lo que pienso y es
muy peligroso.

-¢Es caro ser libre?
-Yo creo que ninguno lo somos

en el fondo. Nadie es libre. Todos

tenemos  nuestras  mochilas.
Cuando me ha tocado aguantar a
un jefe que era una persona que
dejaba mucho que desear, habia
compaiieros mios que decian: Yo
no aguanto!. Yo siempre decia:
TG que puedes!. Bien porque
sus padres tuvieran pasta o por lo
que sea, porque yo si aguantaba
hasta que hubiera otra opcién.
Ya estaba yo para tragar. Yo he

sido una persona de contar hasta

i | |

diez siempre. ¢Libres? Tenemos

muchas hipotecas, no sélo la de
la casa. Yo ahora mismo no me
puedo permitir quedarme sin
trabajo, en un momento muy
convulso como este. Tengo una
hija y tengo que darle de comer y
una educacién. Libre en nuestra
casa y con los nuestros.

-Se acerca el dia de Andalucia,
{de qué manera te ha marcado?

-A mi se me olvida muchas
veces que he nacido en Cata-
Los

donde queremos. Los de San-

lufia. andaluces nacemos
lGcar nacemos donde nos da la
gana. Esa es mi frase. Cuando

leo de algin compaiiero refirién-

dose a mi “la periodista catalana”
siempre digo: iPerdén! Yo vivi
alli ocho afios. M1 barrio era una
especie de gueto donde todos
éramos andaluces y mi cultura
ha sido andaluza. Mi familia es
andaluza y mis antepasados son
andaluces. Esa es la realidad.
Siempre he estado muy orgu-
llosa de ser andaluza y nunca he
sentido complejo ninguno. Tengo
una anécdota que te vas a tirar
al suelo. Yo me fui con dieciocho
anos de viaje. Aprobé selectividad
en septiembre. No tenfa nota para
entrar en ningdn lado. Ni nota, ni
dinero. Entonces coincide que me
quedo sin trabajo en la tele local.
{Qué iba a hacer yo quedindome
en Sanldcar sin hacer nada en un
piso de cincuenta y cinco metros?
Yo tenfa muchas ganas de viajar,
pero no tenia dinero. Me fui de
voluntaria a Kosovo con una
amiga mia. Ibamos a Medugorje.
Era muy practicante (sonrie). Alli
ibamos muchos jévenes de todo
el mundo con ganas de ayudar.
El pais estaba destrozado. Acaba
de firmarse la paz. Queriamos
ayudar y no sabfamos c6mo. Mi
inglés siempre ha sido horrible.
La gente se presentaba diciendo:
Yo soy de Bélgica, de Holanda,
de Alemania... Yo siempre decfa:
Yo soy de Sanltcar (risas). Yo sali
de Sanldcar pero Sanldcar nunca
sali6 de mi. Tenemos mucha
suerte por haber nacido en Anda-
lucia. Sin ser chovinista, porque
yo he viajado por todo el mundo y
te das cuenta que lo tuyo no es lo
mejor. He visto cosas maravillosas
por el mundo, pero mi lugar, mi
sitio es Andalucfa.

-dQué tiene Sanlicar?

-Me lo tendrias que decir td
(risas). Es como si me preguntas
que por qué quiero a mi hija. No
sé. Para mi Sanlidcar estd llena de
recuerdos, de olores, de sabores.
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Es el sitio donde la gente es
mas generosa, simpdtica y tiene
menos complejo. A Sanldcar han
ido toda la vida los Reyes, aris-
técratas, se ha instalado la Casa
de Medina-Sidonia,

muchos afios los Infantes Borbén

pasaron

y Orléans... Vas por sus calles y
ves escudos de grandes casas de
todos lados... Nosotros siempre
nos hemos mezclado muy bien
con la nobleza y con la pobreza.
Alli va un famoso y nadie le da
la lata, porque estamos acostum-
brados a ello. Yo creo que es un
sitio precioso para estar, para
vivir... Yo iba una vez con una
amiga que tenia una peritonitis
y le dije: Témate una manzani-
lla que eso se te va ligero (risas).
Sanlicar es una forma de ver la
vida. Tiene muchas cosas buenas
y, en mi caso, tengo a toda mi
familia.

-¢Quiénes le han impresionado
mds en su carrera?

-Depende del momento en el
que les he conocido. Tengo afos
y hay algunos a los que les he
hecho hasta siete u ocho entre-
vistas. A mi me ha impresionado
mucho entrevistar a Ana Garcia
Obregén en esta Gltima etapa de
su vida. Yo estaba embarazada y
sabfamos que su hijo estaba muy
malito. Me ha dejado tocada por
mucho tiempo. Yo creo que el
ser humano es capaz de lo mejor
y de lo peor, dependiendo del
momento en el que lo coges. Yo
le habia entrevistado antes y no
fui capaz entonces de sacarle lo
que ella tenfa dentro. La llama-
bamos erréneamente Antoiiita
“La Fantastica”. Una tia bi6loga,
con idiomas, con un coco privi-
legiado. Era divertida y hacia la
vida fécil a los demds y enton-
ces entran en juego el prejuicio
que es el peor de los castigos.

Cuando la entrevisté me hubiese
gustado quedarme a su lado para
aprender. Bibiana Fernandez me
parece otro de los personajes que
me llevaria a mi casa. La pondria
en la mesita de noche y le dirfa
hablame todo el rato. He podido
entrevistar a gente con mucho
dentro, con muchas vivencias y
con mucha generosidad. A un
Raphael, que ha llenado por todo
el mundo y que no hay otro mas
grande para mi, que se sentd
conmigo y me hiciera sentir que
la importante era yo y me pre-
guntara él a mi, por mi vida, mi
hija, mi madre... Hay mucha
gente guay.

“los de Sanlicar nacemos donde nos da [a gana®

-d¢Se pueden encontrar amigos
de verdad en nuestra profesion?

-Si, si, si. El mundo es una
selva y si td no estds estard otro,
pero yo puedo presumir que
mis mejores amigos son de este
mundo, porque, entre otras cosas
no he tenido tiempo para nada
mds. Si no he sido capaz de hacer
este camino
De todos

los proyectos donde he estado

amigos durante

apaga y vamonos.

siempre me he llevado a alguien.
He dicho: Esta persona para mi
y para mi vida. Estdn mis amigas
del colegio de Sanltcar de toda la
vida, con las que tengo un chaty
una relacién maravillosa. Tengo
a mi familia. Soy muy de mis
primos, pero tengo a personas
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que han ido pasando por mi vida
a través de mi profesién, porque
es lo que he hecho siempre,
trabajar.

-{Qué proyectos tiene?
-iImaginate! Soy joven y acabo
de ser madre. Soy una jovenzuela
(sonrie). Yo siempre voy con un
cuaderno y todo lo que se me
ocurre lo apunto y lo propongo.
Soy Missis Proyectos, pero no
s6lo de tele. Soy culo inquieto.
He

veces. He aprendido mucho y me

fracasado un montén de

ha costado el dinero aprender. Yo
en la tele no soy una persona de
marcarme unas metas, porque
luego no salen y te frustras. Si
alguien me viene con un pro-
grama de entretenimiento, yo lo
miro, es un reto y lo hago. Y si
no es un reto también lo hago
porque tengo que pagar una
hipoteca (risas). Si me ofrecen un
informativo, también lo he hecho.
He sido reportera. No me marco

“Y0 soy bastante mitomana”
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proyectos concretos porque si no
salen te frustra. A mi hay una
frase que me gusta mucho: En
esta vida es tan importante saber
lo que ta eres, ser consciente de
tu competencia, de lo que haces
bien, como ser consciente de tu
incompetencia. Saber lo que no
debes emprender, porque eso te
ayuda.

-{Qué pasa en Espana?

-Yo no lo sé tio. Me pillas en
esta entrevista, tras haber visto
todos los actos vandilicos de
Cataluna en el telediario esta
mafana, de gentuza que, ampa-
randose en defender la libertad
roba ropa o destroza un pequeiio
comercio de gente que no levanta
cabeza... Estoy sufriendo. Estoy
dolida por todo lo que veo. No
reconozco a mi pafs. Yo creo en la
libertad de expresién, vivo de eso,
pero siempre que no se atente
contra las libertades de los demas.
Toda la vida se ha criticado todo.
El mejor ejemplo son los carna-
vales de Cadiz, con arte. Yo me
he manifestado mucho toda la
vida. Contra la Logse, la Lomce,
contra todo. Luego hay que votar
y ahi es cuando tenemos opor-
tunidad entre todos de decidir.
El clima de crispacién que hay
ahora mismo no es normal, que

entiendo el nerviosismo,

yo
porque llevamos un afo sin fac-
turar, pero no esta crispacién. Yo
soy auténoma. Tengo la suerte de
tener trabajo ahora mismo, pero
no sé mafiana y eso causa estrés
y miedos y el miedo es muy trai-

cionero, pero jamas la violencia.

-¢Ha conocido el amor?

-iTuviera que ver! (risas). Con
cuarenta y siete aflos que tengo,
si, si.

-dTiene alguna receta para ser
feliz?

-Trabajarmelo todos los dias.
La felicidad es una cosa que tiene
que depender de ti, de que ta te
la trabajes. No puede depender
de los demds o de que los demas
te den lo que td consideras que
te mereces. Ahf la has cagado. Yo
tengo la obligacién de ser feliz.
Primero por mi y segundo por
mi hija. Ella tiene que crecer en
una casa donde sélo se respire
felicidad. Si yo estoy agobiada
porque no sé cémo pagar no
s¢ qué factura voy a intentar
que ella no se entere. Yo me la
trabajo todos los dias pero de
verdad. Hay un método que es
recordarte lo que tienes. Tienes
salud para seguir peleando, una
nina maravillosa con salud, que

“50y de [a manera que Soy por las
circunstancias que he vivido™
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“Gon los anos he sido
mas tolerante™

mide no sé cudnto porque es
tremenda. Tienes un sol y vives
en una parte del mundo donde
tomarte una cerveza y una tapa
de papas “alifds” son tres euros.
A lo mejor una vez en semana te
lo puedes permitir y saborear ese
momento.

-{Aquiénlegustariaentrevistar?
-Estd vivo. Me encantaria

entrevistar a Joaquin Sabina. Yo

|

soy bastante mitémana. Entre-
visté a Rocio Jurado y a Lola
Flores cuando tenia catorce o

Me

entrevistarlas ahora con lo que

quince afos. encantaria
sé.
-¢Un libro?
-Cualquiera de Benedetti.
Ahora los estoy releyendo otra
vez. Marwan es un poeta que me
flipa. Estoy ahora mucho con la
poesia. Estoy en un momento
que no puedo leer tragedias o ver
peliculas de pena. No puedo. Yo
necesito un chute de alegria. Me

encanta ver documentales. Todas

las noches cuando duermo a la
nifa veo un documental y como
vea que empieza a contarme tra-
gedias ahi es cuando lo quito.

-¢Una pelicula?

-Desde que me quedé emba-
razada no soy capaz de terminar
ni una pelicula. Hace mil que no
veo una. Si tuviera que elegir una
que me marcara a lo largo de mi
vida serfa “El club de los poetas
muertos”. Siempre te marcan las
peliculas que ves cuando eres
adolescente.

-¢Un lugar?

-Sanldcar de Barrameda. Me
lo pones fécil. Si no fuera Sanld-
car yo me irfa a cualquier playa
de Bietnan o Tailandia. Asia me
encanta.

-¢Un personaje histérico?
-Juana La Loca, que yo creo
que no estaba tan loca. Como
dijo la Concostrina el otro dia:
Los historiadores han sido muy
Esta
estaba loca porque era moderna

machistas toda la vida.

y estaba enamorada.

-¢Un plato?

-i'Todos! Me encanta la pasta o
el arroz caldoso con langostinos
que me sale de puta madre.

-¢Una frase?
-Lo consiguieron porque no
sabian que era imposible.

-¢Un secreto inconfesable?

-No habré contado publica-
mente algo, pero para mi entorno
no hay secretos, porque soy una
bocazas.®

“la felicidad es una cosa
que tiene que depender
te ti”
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ENTREVISTA

MAITE GEIJO DE LA FUENTE
BODEGUERA

"El vino es un medio a traves del que poder llegar a una filosofia"

us vinos hacen felices por dispares puntos del mundo y ha sido capaz de democratizar un mand liquido

criado en roble espaifiol para consumidores inteligentes. La vallisoletana que protagoniza esta entrevista es la

propietaria de una familia de vinos que hace las delicias de las mas exigentes bocas. Su caracter profundo cas-

tellano y su mentalidad abierta bajo el sol de Andalucia, donde reside por vocacién propia, le hace liderar un

equipazo de profesionales que ha dado una vuelta de rosca al escenario de los caldos espaiioles. Los Acontia y

el rosado espumoso La vie en rose son muestra de ello y ya forman parte de los grandes momentos en los que

una gran comunidad de disfrutones han gozado de la cara amable de la vida.

-¢Quién es Maite Geijo?

-iEs la pregunta mds dificil
y es la primeral Maite Geijo es
una persona sofiadora, jovial, con
mucho genio (risas). Soy muy
apasionada y eso me hace a veces
vivir emocionalmente en algunos
extremos. Me encanta la buena
conversaciéon. Me encanta una

buena comida. Soy muy gastr6-
noma. Me gusta mucho la cocina.
Por encima de todo, Maite Geijo
es alguien que quiere encontrarse
de verdad a través de lo que hace.
Quiere sacar lo mejor de s misma
a través de lo que emprende.
Hace tiempo que me di cuenta de
que no trabajo y de que no vivo

para los demds, sino que lo hago
para mi. Cuando yo encuentro
tranquilidad, paz, bienestar, es
lo que comparto. Mi bien hace
bien al resto. Cuando estoy en un
estado alterado es lo que ofrezco
al resto. Entonces me he dado
cuenta de que dar lo mejor de
mi misma y sentirme lo mejor
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conmigo misma es lo que propor-
ciona lo mejor de mi al mundo, a
mi familia, a mis amigos, a todas
las personas de las que me rodeo,
a mis vinos... Soy una buscadora
de mi misma, a través de mis pen-
samientos. Trabajo la bondad y la
alegria y me hace actuar de una
manera determinada y con unos
resultados determinados. Todas
las mentes actdan asi. Trabajo
las energias con pensamientos
nuevos y enriquecedores que me
hagan ser feliz y hacer felices a mi
entorno. Esa buscadora soy yo y
lo hago en todas las experiencias
de mi vida, entre otras la de hacer
vinos.

-{Cuiles son sus aspiraciones
como bodeguera?

-Realmente mis aspiraciones
como bodeguera no van separadas
de mis aspiraciones personales. Mi
profesién en mi dia a dia unen mi
vida personal, familiar y profesio-
nal. Creceratravés de mi profesion
y, por tanto como persona. De esa
manera ayudo o colaboro con
mi equipo para que las personas
que me siguen crezcan también.
Seguir formando el equipazo
que estamos logrando y seguir
creando esa comunidad alrededor
del concepto que desarrollamos
y alrededor de nosotros mismos.
Trataré siempre de perfeccionar el
vino terminado. Eso es indudable.
Como aspiracién seguir cre-
ciendo la comunidad de Acontia
y Maite Geijo Vinos. Disfrutamos
mucho y todos los que estdn con
nosotros. Me parece una filoso-
fia de vida que la hacemos llegar
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a través de nuestros vinos. Hacer
vino no es un arte de inspiracion,
suerte... No, para nada. Supone
que un equipo de personas que
desarrolla una misién imprescin-
dible para el conjunto. Hacemos
lo mejor que cada uno sabe hacer.
Eso nos llena de abundancia a la
hora de trabajar. Trabajamos casi
por aficién. Trabajamos muchisi-
mas horas desde un sitio sereno,
procurando la oportunidad de
tener unas vivencias satisfacto-
rias. Eso lo hacemos haciendo,
comunicando y disfrutando nues-
tros vinos. El vino es un medio
a través del que poder llegar a
una filosofia de nueva concien-
cia donde el obtener queda en
un segundo plano y siempre sea
un resultado de disfrutar en un
camino, incluso de los errores que
hayamos cometidos en el camino
que nos ha hecho crecer. Obtener
resultados econémicos es necesa-
rio para seguir desarrollindonos

“Despues de mucho tiempo el empleo
e barricas de roble espanol para el
envejecimiento de nuestros vinos™

pero no estd en el primer plano de
nuestras prioridades.

-{Qué tiene el vino que s6lo nom-
brarlo nos dibuja una sonrisa?
-Eso es lo que mas me gusta
de lo que hago: la amabilidad,
la alegria, la sonrisa que sélo
nombrar la palabra vino provoca
en muchas personas. Es lo Gnico
que da sentido a lo que hago, sino
no tendria sentido para mi. En
estos momentos en marketing estd
idea de poner en el centro al con-
sumidor. Yo me pregunto: si no
pones en el centro al consumidor
qué pones. Si no hay una sonrisa
cuando entregas una botella, si no
la hay cuando alguien consume
una copa en la barra de un bar,
si no hay un aplauso de los que
denominamos “acontianos”, que
son una verdadera comunidad
en nuestras redes y fuera de ellas
de nuestra filosofia y de nuestros
vinos; no le encuentro el sentido
de hacerlo. No me podria levantar
cada dfa de la cama, dedicdndole
practicamente las veinticuatro
horas pensando en lo mismo, sino
provocara esa felicidad. Cultural-
mente estamos predispuestos a
la amabilidad y a la cercania del
vino. Muchos afios en nuestra
tradicién se ha empleado el vino
para el intercambio de sonrisas y
de buenos momentos. Ahi sigue y
ahi perdura el sentido hedonista
del vino. Es lo que le da sentido
a lo que hacemos mi equipo y
yo. No me imagino a mi marido
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haciendo una venta sino hay un
feedback con el de enfrente con
el placer de compartir un vino. Y
que llevamos en nuestro incons-
ciente colectivo.

-{Se puede hacer un vino sin

pasion?
-No lo sé. Supongo que si. En
nuestro  €aso, SOMOS personas

pasionales. Se hace vino como
uno es, como pasa en todos los
campos de la vida. Las pequenas
cosas las haces como las grandes,
como td eres. Imaginate un vino
que se envejece, con el proceso
que eso lleva consigo. Tienes
que buscar las maderas a sitios, a
veces, incluso inhdspitos, lejos de
nuestro centro de vida. Tienes que
pasar largos dias en bosques, en
sitios de mucho frio o de mucho
calor, depende del lugar donde se
eligen. Dejar que esas maderas
envejezcany se sequeny se lleguen
a convertir en barricas que requie-
ren un tiempo mds largo que
corto. Luego estd la elaboracién
del vino de una vifia que pre-
viamente has tenido que cuidar.
Después de todo eso aparece la
crianza del vino, aunque es ante-
rior, porque, fijate, el tiempo y los
procesos que previamente han
acontecido. Si todo eso se hace
sin pasién tiene que ser aburri-
disimo para el que lo hace y todo
el que le rodea. No serfa capaz
hacerlo sin pasién. Estoy conclu-
yendo en este momento con que
no querria beber un vino que no
sea fruto de la pasién, porque no
s¢ qué puede llevar dentro. iNo
quiero probarlo! (risas).

-¢Por qué eligi6 para vivir
Andalucia?
-Fundamentalmente, porque

habfa llegado un momento de mi
vida en el que ya lo habia sofiado
suficiente y decidi llevarlo a cabo.
Toda la vida me la he pasado
viajando por todo el mundo. A
mi entre viaje y viaje pasar una
estancia de una temporada en
Andalucia me facilita la vida. Me
encanta viviraqui, porque es como
vivir en un oasis. Te aporta luz,

sol, energfa. Siempre tuve en mi
mente lo que era el lugar sofado.
Ese lugar donde puedes desa-
rrollar todo aquello que te gusta
hacer. Me encantan los caballos, el
mar, el sol y, por encima de todo,
las personas simpdéticas, dicha-
racheras que llevan el disfrute
grabado en los genes. Vengo de un
entorno en el que expresar lo que
sientes, dejarte ver o echar el dia
son conceptos reprobados. Es un
entorno donde reina la austeridad
en todos los sentidos, pero sobre
todo en el sentido moral. Eso esta
agrandado por un clima que lo
propicia. Se vive de una forma

diferente. Tengo que decir que
amo mi tierra y la profundidad de
los castellanos. Esa claridad meri-
diana de que lo blanco es blanco y
lo negro negro. Esa sensacién de
que cuando alguien se abre hay
una verdad manifiesta con quien
se haya propuesto abrirse. Tengo
una impronta muy grande de mi
tierra en mi caracter. No puedo
evitar estar a caballo entre los dos
sitios. Los vifiedos estdn alli y sigo
muy enraizada a mi tierra.

-{Por qué Acontia es un vino
diferente?

-Por definicién, por concepto.
Acontia nos hace diferentes.
Acontia es un concepto con el que
desarrollamos un vino de trago
largo para consumidores de hoy.
Para las personas que vivimos
hoy con intensidad y lo queremos
todo. Pensamos en el consumidor
a la hora de elaborarlos. Son vinos
de coherencia. Sin vinos para los
consumidores, los hacemos en
para quién es ese vino. Este vino es
para un consumidor inteligente,
para hosteleros que distinguen a
su clientela. Nosotros alertamos
constantemente sobre conceptos
que creemos que deben desapa-

recer por incoherentes, ni mas ni
menos. {Cémo se puede tener
como vino de la casa el peor vino
de la carta? {Ese es el vino que te
representa? No lo creo. Si alguien
se plantea que eso tiene que ser as{
estd en un error. Hoy accedemos
a técnicas en la bodega nuevas y
otras tradicionales, como puede
ser la traccién animal que noso-
tros empleamos. Somos pioneros
en rescatar después de mucho
tiempo el empleo de barricas de
roble espafiol para el envejeci-
miento de nuestros vinos. Todas
estas herramientas las ponemos
en marcha simplemente para
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“Mi profesion en mi dia a dia unen mi vida
personal, familiar y profesional”

llevar el “terroir” a las barras de
los bares. Cada uno de nuestros
Acontia en sus segmentos tiene
que representar un gran vino. Es
mds, yo trato de hacer el mejor
vino en ese segmento. El mejor
vino es aquel en el que pones
todas las posibilidades de calidad
de materias primas y de cualida-
des que puedas imprimirles a ese
vino a través de herramientas en
la bodega. No todos los vinos no
son iguales. Hay vinos frescos
que pasan amorosamente por la
boca, por ejemplo, y no necesi-
tan pensarlo todo el rato, con un
precio muy competitivo y que lo
recuerdas con un gran momento.
Democratizamos el vino, porque
hacemos vinos de gran calidad a
precios muy asumieses. Vinos de
alta expresién, frescos, llenos de
aromas que te inundan la nariz
y la retro nasal. Conseguir hacer
unos vinos realmente amables.
Unos vinos inteligentes para unos
consumidores que saben lo que
quieren y asi lo demandan sin
tener que pagar un alto precio
por ello. Acontia es el concepto
de hacer vinos para no vinos de.
Pensamos el vino y a partir de ahi
buscamos las herramientas para
llegar a concretar ese vino. Estin
en medio mundo. Partieron de un
concepto de valentia. Son vinos
amables para todos tus momentos.

-¢Por qué “La vie en rose”?
-Porque a mi me parece que
podria venir muy bien que exis-
tiera un vino como este. Me gusta
mucho disfrutar. Soy muy dis-
frutona. Me gusta hacer vinos
gastronémicos, que siempre nos
estén acompanando. Hay veces
que ni el tinto, ni el blanco y
piensas que la solucién es el
rosado. Si a ese rosado le dotas
de unas burbujas finas, elegantes,
hace que sea un vino que puedes
empezar a las doce del mediodia

para los que no son cerveceros. Es
un vino ideal para aperitivo, pero
realmente puede combinar con
todo, porque al llevar la profundi-
dad de las uvas tintas y el frescor
de un vino blanco lo convierte en
un vino todoterreno. Este vino
te puede acompanar en la tarde,
después de comer. Es toda una
experiencia. Donde va triunfa. Es
algo increible. Donde va se agota
siempre. Es el pentdltimo vino que
hemos sacado al mercado y a nivel
de ventas es el que mds se estd
vendiendo.Tiene todas las posibi-
lidades gastron6micas. Es un vino
para la manana, mediodia, tarde
y noche. Es un vino para todo el
dia. Permite ver la vida en rosa,
como su nombre indica.

-{Cémo ha logrado triunfar en
un mundo de hombres?
-No sé si puedo decir que he

triunfado en algo, es opinable, ¥

pero en todo caso yo creo que ha
sido por inconciencia. No con-
templé que me iba a meter en un
mundo hasta ahora de hombres
laboralmente hablando. Empecé
muy joven en esto del vino y sola-
mente tenfa muchas ganas de
comerme el mundo, tirar para
adelante y disfrutar. Ganas de
hacer las cosas como entendia que

debfan estar hechas. Nunca me
paré a pensarlo. Empecé a tomar
conciencia cuando ya empecé a
tener un poquito de triunfo. El
resumen de esto puede ser que
fue posible porque nunca tuve
miedo. Nunca senti la desigual-
dad, porque nunca fui consciente
de que se podia dar esa situacién.
Para mi eray sigue siendo natural.
Eramos pocas las mujeres que nos
metimos en este mundo. En las
ferias mis companerasy yo ibamos
juntas. No tener miedo y no ser
conscientes de ese paradigma
quizds me ha hecho sentirme
una mds en un medio donde me
quise desenvolver. Nunca existi6
ni siquiera rivalidad. Nunca me
he encontrado en ninguna situa-
ci6én en la que, por el hecho de ser
mujer, me hayan dejado de tomar
en serio. ®




ESPECIAL
RESTAURACION




Lo mejor de Robles
en tu mesa.

MicMic es el nuevo servicio delivery de Robles,
tanto de forma inmediata con UberEats, como
para pedidos con mas de 4 horas de antelacion.
Desde especialidades tradicionales, del mar y del monte,
cocina internacional, postres, dulces, vinos...

Toda la calidad de Robles en el momento que elijas.
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ROBLES LLEGA ATU CASA

LA EMBLEMATICA OFERTA GASTRONOMICA YA PUEDE
DISFRUTARSE FUERA DE SUS ESTABLECIMIENTOS
GASTRONOMICOS GRACIAS A ROBLES MICMIC

TEXTO: JAVIER COMAS
Foros: ANiBAL GONZALEZ / ROBLES

a mitica firma Robles ofrece ahora también su oferta gastronémica de manera dindmica. Jests Robles
desgrana para Escaparate las claves de Robles MicMic, la apuesta de esta firma de referencia en Sevilla por el
siglo XXI sin perder la esencia que los han hecho imprescindibles en el ADN de la ciudad durante décadas.

Robles sefiala que «a pesar de las circunstancias actuales, buscabamos nuevas vias de negocio y, a raiz

de la pandemia, nuestros clientes nos preguntaban si podiamos llevarle nuestros productos a casa. Ahi
nace Robles MicMic. En tiempo record conseguimos crear un buen portal de venta online». Asi es como

se muestra a través de su pagina web.



La profesionalidad inconfun-
dible de este grupo que continda
con Robles MicMic con el estilo
que los ha hecho triunfar desde
su fundacién. Todo engarzado en
un nombre que asocia rapidez e
inmediatez. Jests Robles apunta
como curiosidad que «qui-
simos 1imitar el sonido de un

correcaminos».

LA OFERTA

Robles MicMic plantea en su
oferta gastronémica para llevar a
casa desde una selecta seleccién
de chacinas, las mismas que se
pueden degustar en el restau-
rante, al igual que el marisco,
que es el que se encuentra en las
mesas de Robles.

MicMic también aporta una
interesante seccién de cocina
asidtica de alta calidad. Para
Robles es «un cambio impor-
tante en la esencia del negocio
pero es algo que el cliente de casa

agradece. Al igual que nuestra
reposteria, que es una referencia
en Sevilla». La oferta también
contempla platos de toda la vida
de Robles como «la carrillada,
la cola de toro o el solomillo de
buey», entre muchos otros.

Todo para «llegar a ese publico
que no nos

conoce, ya que

nuestro cliente tradicional esti

muy consolidado», sefiala Robles.
También, «la clave estd en mante-
ner el estilo culinario de nuestra
cocina para que los mds fieles se
uniesen a Robles MicMic». Para
ello, esta casa ayuda personal-
mente a su clientela mds fiel a
hacer los pedidos y asi puedan
incorporarse a esta oferta en casa.

\\5\\\




En MicMic existen dos apartados: el inmediato con Uber Eats y el directo con RoblesMicMic, donde el
cliente puede hacer pedidos programados en la web y asi poder llevarselo personalmente a casa. Aqui el

cliente podra programar un mend para un evento especial en su domicilio.

~

Carta detalle.
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MENU DE CUARESMA

Del mismo modo, Robles ha creado un ment especial para estos dias de Cuaresma. Las tradiciones de
Sevilla son parte esencial del espiritu de Robles y aqui se demuestra con una amplia oferta que va desde
platos a postres que no pueden faltar en estos dias previos a la Semana Santa. Los mejores guisos de este

tiempo y los dulces tipicos de Cuaresma marca de la casa.




CRIGORREROS

En un lugar de Sevilla, a muy pocos pasos de la Plaza San Francisco, acontece
esta :lpasinnmlte e innovadora historia culinaria.

Chicarreros es la perfecta armonia entre cocina y barra, gastronomia y coctele-
ria. Un espacio cosmopolita, inspirado en una impetuosa biblioteca isabelina,
dispuesto en mesas altas y una barra modernista.

Una atmésfera sofisticada cargada de detalles que se funden con los sabores
mds sorprendentes.

En Chicarreros vivirds la apuesta fiel al buen producto, a lo tradicional pero
también a la investigacion.

Una travesia por materias primas de nuestro entorno que culminan en creacio-
nes tnicas.

No te vayas sin degustar la variada carta de cocreles elaborados a través de
técnicas artesanas de cocina.

Calle Chicarreros, 7. 41004 Sevilla | Teléfono: (+34) 955 389 774
@ @chicarrerossevilla | www.chicarreros.com
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ABADES TRIANA, VER Y SENTIR
LA EXPERIENCIA DE SEVILLA

SON CADA VEZ MAS LOS SEVILLANOS QUE DISFRUTAN
DEL RESTAURANTE MAS ESPECTACULAR DE LA CIUDAD

ABADES TRIANA

centro de restauracion

“En Abades Triana todos los eventos por muy pequeiio que Sea su formato,
Se convierten en grandes experiencias”

a inmejorable vista del perfil monumental del casco histérico de Sevilla, con la Giralda, la Torre del
Oro o la Catedral en la orilla trianera del Guadalquivir, es la propuesta mdas conocida del restaurante Abades
Triana. La mds conocida pero no la tnica. El excelente servicio y la més cuidada oferta gastronémica, son otros
aspectos por los que el restaurante de Grupo Abades es mds conocido por los sevillanos.



Abades Triana hace “grandes”
los pequefios eventos

En Abades Triana todos los
eventos por muy pequefio que
sea su formato, se convierten en
grandes experiencias, un amplio
equipo de profesionales muy
experimentados, que en todo
momento asesoran y traducen a
la prictica, la idea que el cliente
tiene preconcebida. La persona-
lizacién del evento y convertirlo
en Gnico, es una de las maximas
que Abades Triana cumple a
rajatabla. Son cada vez mds los
sevillanos que han “descubierto”
esta faceta del restaurante y se
interesan por las propuestas
de “pequefio formato” en un
espacio tan espectacular como

Abades Triana.

La orilla romantica de Sevilla
Un almuerzo o una cena en
Abades Triana con la persona
que quieres, supone un valor
afiadido. Asi lo han comprobado
numerosas parejas en la pasada
campana del dia de los enamo-
rados. La atencién del personal,
la excelente gastronomia ofre-
cida y el cuidado de los detalles,
han sido los puntos fuertes que
luego, estas mismas parejas, han

recomendado. Pero lo mejor
es que esta esmerada conside-
racién con los enamorados, se
mantiene durante todo el afo
para realzar el romanticismo de
uno de los puntos mis singula-
res de la geografia sevillana; la
orilla mas romantica de la capital

hispalense.

iAcércate a la vanguardia de la
gastronomia andaluza!

Para la oferta gastronémica,
Abades Triana confecciona sus
platos con una seleccién de
ingredientes y productos cer-
canos, los llamados “productos
de kilémetro cero”. Es la mejor

“|a esmerada consideracion con los enamorados,

manera de garantizar la calidad
y frescura de los alimentos. La
variada propuesta tiene el comin
“l

a

mediterrinea actualizada”. El

denominador de cocina
departamento de calidad vela por
la seguridad y el cumplimiento
de los estindares mds exigentes.
Gastronomia que, por otro lado,
se adapta a todo tipo de dietas.
Abades Triana ofrece una pro-
puesta culinaria que aplica para
su elaboracién, las técnicas de
vanguardia mds innovadoras
del momento. En ellas se puede
encontrar desde la deconstruc-
cién hasta la coccién al vacio,
pasando por la coccién a baja
temperatura, la esferificacidn,
el nitrégeno liquido, la terrifi-
cacién, la impresién en 3D o la
pistola de ahumado. Todo un
mundo de avances aplicado a la
rica cultura gastronémica anda-

luza. ®

hacen de Abades Iriana, el mejor restaurante

romantico en a orilla mas romantica de Sevilla™




BODEGUITA
CASABLANCA

Calle Adolfo Rodriguez Jurado, 12, 41001 Sevilla - Tf. 954 22 41 14

., ‘é/.fm/o'ré. una taga, |
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8 Italianeria

EL ALMA EMPLATADO DE ITALIA

TEXTO: JAIME LLASTRA
Foros: ANiBAL GONZALEZ

omida italiana no es toda la que lleva en su envoltorio la palabra Italia. Resultado del amor de una
espafiola y un italiano, con una vida repartida entre Torino, Roma y Tomares nace Italianerfa. Una boutique
gastronémica de productos de pequeiios productores y artesanos italianos de primer nivel que trae el auténtico
y genuino sabor italiano a nuestro paladar. Un brindis de la buena mesa que, sin salir de Sevilla, nos hace viajar

a nuestra querida vecina Italia.

-¢C6émo nace Italianeria?
-Italianeria es la consecuen-
cia natural de una labor de 5
afios comenzada en Italia con
la Fundacién QUID NOVI de
la que soy presidente y con la
marca MoliseFood, creada para
impulsar la comercializacién de

GlutenFree

pequeiios productores de exce-

lencia del Bel Paese. Hemos
abierto cuatro tiendas en Italia
y ahora estamos expandiéndo-
nos por Europa con Italianeria,
la marca internacional que que-
remos difundir, a través de una

red de tiendas concesionarias

y corner gourmet, a nivel pla-
netario. Puede participar en el
proyecto toda persona, italiana
o enamorada de nuestro Pafs,
interesada en el valor anadido
que un comercio de proximidad
puede proporcionar.
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“Nesiros

clientes reconocen el sabor auténtico de Italia en cada especialidad”

- R A
! " ¥

-{Cémo surge esta unién italiano
espafiola familiar-empresarial?
-Espana es para los italianos
lo que Italia es para los de aqui
y es por esas razones que en el
ya lejano 1995 decidi visitar la
Peninsula, empezando por la
que me parecia su parte mas
auténtica: Andalucia. Aprendi el
castellano con José Luis Perales,
Manzanita y los Chanclas y me
aventuré por Cérdoba, Granada
y Almeria hasta llegar a Sevilla
donde

tiempo, cémplice fue también

decidi quedarme mas

la recién empezada relacién con
Mari Carmen que adn sigue
funcionando después de vein-
ticinco afios, cuatro hijos y diez
mudanzas.

Después de casi un afio en
Sevilla nos fuimos juntos a Torino
y luego a Roma donde fundamos
una academia de formacién lin-
glifstica, que atn funciona y en
la que, con nuestros profesores,

enseflamos distintos idiomas,
inclusive el espafiol, a ministros
y personalidades de las admi-
nistraciones publicas, civiles y
militares del pais. Desde hace

decidido

volver a Espafa para impulsar el

ya tres afos hemos
desarrollo del proyecto de inter-
nacionalizacién de empresa que,
en septiembre, ha dado a luz a
este primer comercio de Tomares
que podriamos considerar como
nuestro quinto hijo, por la pasién
que le estamos poniendo!

-dQué es lo mdas espaiiol que
tiene Mauro?

-iProbablemente el  deje
andaluz! O, como dirfa hoy Lola
Flores, “iel acento!”. Desde luego,
cridndose lingiifsticamente con
El Cabrero, Carmen Linares y
Lole y Manuel, no podia ser de
otra forma, pero oir a un italiano
decir “0j4” o “mi alma” siempre
me hace sonreir.

-dY lo mas italiano que tiene
Maria del Carmen?

-Creo que lo mas italiano que
tiene Mari Carmen es la aficién
por la lasana y el tiramisq, podria
tirarse dias comiendo siempre lo
mismo y hay que tener cuidado
en la mesa porque, como te des-
cuides, ite quedas sin nada! Esa
pasién por la comida italiana se
reconoce en ella cuando, en la
tienda, te sugiere algin plato o
algtn ingrediente especial para
tus recetas, parece casli como si
quisiera ir a tu casa a disfrutarlo
contigo.

-{En qué son tinicos?

-Estoy convencido que lo que
nos hace dnicos es la capacidad
de seleccionar productos de alto
nivel y de despertar los senti-
dos de nuestros clientes, cuando
damos algo a probar en la tienda,
sea un queso o bien una morta-
dela, siempre ocurre lo mismo,
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“Espana es para los italianos lo que Italia es para los de agui”

en el silencio de la tienda cuando
empieza la sinfonfa de “iOoooh!
iMmmm! [Oja!” te das cuenta de
que has elegido bien tus produc-
tos y que los clientes lo aprecian,
reconociendo el sabor auténtico
de Italia que cada especialidad
lleva consigo.

-¢Qué bondades tienen los pro-
ductos italianos que ofrecen para
nuestra salud?

-Los productos que puedes
encontrar en Italianeria suelen
ser muy diferentes de los que hay
en los supermercados o bien en
las tiendas online. Ofrecemos
principalmente productos artesa-
nales, preparados por pequeifios
productores con un nidmero
limitado de piezas que son el
resultado de una cadena de sumi-
nistro corta y seleccionada, que
se caracteriza por la ausencia de
conservantes o aditivos quimi-
cos. Traemos a nuestras tiendas
los productos que se solian comer
cuando se hacfa la compra en
los pequefos comercios locales,

una vuelta atrds saludable y

por supuesto, exquisita que de
alguna manera guifa el ojo a un
sistema productivo inspirado al
biodindmico steineriano.

-dCudl es el secreto del éxito y la
aceptacion de la cocina italiana
en el mundo?

-Personalmente creo que eso se

deba a una multiplicidad de fac-
tores, seguramente la emigracién
masiva de italianos y el consi-
guiente arraigo en otros paises ha
sido el primer vehiculo de conta-
minacién culinaria; costumbres,
tradiciones y recetas de nuestros
ancestros siguen vivas en las
terceras y cuartas generaciones
alrededor del mundo, dando a
conocer nuestros habitos alimen-
ticios a millones de personas.
Se estima que en el mundo haya
5,3 millones de italianos residen-
tes en el extranjero, cerca de ciento
ochenta mil solo en Espana,
ndimeros importantes que nos
ayudan a entender la dimensién
de esa ola “contaminante”.

Otro factor que influye es la
fama que Italia tiene de pais del

buen vivir y del bien comer, la
imagen que transmite aquella
“dolce vita” tan bien representada
por Fellini en sus peliculas. Esa
fama ha contribuido en el tiempo
a traer turistas a Italia, que al
volver a sus paises, han dado
resonancia a nuestras costumbres
favoreciendo su difusién.

Una cliente me contaba en
estos dias que la simplicidad de
la preparacién de algunos platos
y el extraordinario sabor que des-
prenden, son lo que mis le gusta
de Italia y quizds este aspecto
sea también funcional a la gran
difusién de nuestra cultura por el
mundo, arte suprema dentro de

la simplicidad.

-dCual es su receta favorita?
-Después de mas de veinte
anos transcurridos en el centro
de Roma, cerca de la Fontana di
Trevi y el Panteén, no podiamos
que escoger un plato tipico de
la cultura popular romana: los
Bucatini a la Amatriciana, un
plato simple, sabroso, exquisito!
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-¢Podrian describirnosla?

-Es una receta de tradicién
popular de los alrededores de
Roma que lleva simplemente
Guanciale (la mejilla del cerdo),
un poco de vino blanco, tomate
triturado y Pecorino Romano
DOP (queso de oveja), ingre-
dientes que se pueden encontrar
en Italianeria y que son el “Top

Manta” de nuestra tienda.

-¢Qué es lo que no puede faltar
en una buena mesa?
-Sobrepasando el tipico plato
de pasta, no puede faltar un buen
salame, unos piquitos artesanos,
un poco de parmigiano y un
buen vino autéctono, un Barolo
o un Amarone della Valpollicella,
por ejemplo; sabores exquisi-
tos que se entremezclan en una
experiencia sensorial Gnica, que
se repite siempre igual a través de

los siglos.

-{Cual es el ingrediente estrella
de Italianeria?

-El guanciale es el producto
que mas piden, porque no se
encuentra en ningdn sitio y
porque es el ingrediente principe
de receta extraordinarias como
la carbonara, la amatriciana o la
gricia. En Italianeria lo encuen-
tras con pimienta, con guindilla
o con otros marinados pero eso si,
siempre de produccién artesana.

-{Por qué razén tendrian que
venir a este rincén en el corazén
de Tomares?

-A nuestro comercio llegan
particulares o empresas de la
hosteleria que buscan una expe-
riencia diferente, personas, en
cierta manera preparadas, que
saben distinguir un producto
casero y artesanal de uno de
clara-

supermercado, porque

mente la etiqueta “italiano”

no ofrece poderes sobrenatu-

"Puede participar en el proyecto toda persona,
Italiana o enamorada de nuestro pais”

rales y no es en si sinénimo de
calidad, Italiano es un factor
mds pero lo més importante es el
sistema de produccidn, artesano
versus industrial, natural contra
artificial.

Ademds de la calidad de los
productos, otro valor afadido
que los clientes nos recono-
cen es el que podriamos llamar
“Story Telling”, detrds de una
pasta o bien una chacina que te
proponemos siempre hay una
historia real, del productor que
la ha preparado en su alqueria de
montana, del maridaje con otros
productos experimentado a lo
largo de una vida o bien la de un
cliente que tiene que esconder el
paquete de picos porque su hija
se los come enteros. Ese aspecto
humano y natural que sobre-
sale es lo que une idealmente
los deseos latentes del cliente
y nuestra forma de vender en
una experiencia de compraventa
totalmente  satisfactoria  para
todos. Nos gusta que los clientes
disfruten y creo que al final eso
se nota y aprecia. Las palabras
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“Lo que nos hace
(inicos es Ia capacidad
e seleccionar
productos de alto nivel
y de despertar los
sentidos de nuestros
clientes”

pueden mucho pero el corazén
puede mas.

-¢Por qué no hay otra tienda tan
autentica?

Porque los comercios italianos
suelen vender lo que compran
aqui a los distribuidores locales
que, al fin y al cabo, son pro-
ductos mas comerciales y sin
grandes historias detrds. Vender
productos de excelencia es selec-
cionar, probar, cambiar, hasta
dar con el que te emociona, con

el que sientes puedas encantar a
tus clientes, por su aspecto, por
su sabor y por la autenticidad de
las materias primas que se han
usado en el proceso creativo. La
venta de productos comerciales
te limita a los que W. Chan Kim
y Renée Mauborgne nombra-
ban como océanos rojos, donde
hay una alta competicién y san-
grientas guerras de precios; por
otro lado, el océano azul repre-
sentado por Italianeria requiere
capacidad econdémica y empre-
sarial ademds de una rotacién
de venta muy alta, para poder
importar por pallety vender en el
plazo determinado por las fechas
de caducidad. Un mundo dificil
al que nos hemos ido adaptando
en estos afios de preparacién y
test y en el que ahora Italiane-
ria y sus tiendas concesionarias

prosperan. @
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“No hay otra tienda fan auténtica, porque los comercios italianos suelen
vender lo que compran aqui a los distribuidores locales que, al fin y al cabo,
Son productos mas comerciales y Sin grandes historias detras”

LA RECETA

® Spaghetti 320 g

® Tomates pelados 400 g

® Guanciale 150 g

® Queso pecorino romano para
rallar 75 g

® Sal fina al gusto

® Aceite de oliva virgen extra

® Guindilla fresca 1

® Vino blanco 50 g

Para preparar los spaghetti
all'amatriciana, primero hay
que hervir el agua para cocer
la pasta y anadir sal cuando
rompa a hervir. A continua-
cién, puede concentrarse en la
salsa: coja el guanciale, quitele
la corteza y cértelo en tiras de
aproximadamente 1 cm de

ancho y ¥2 cm de largo.

Mientras, calentar un poco
de aceite en una sartén, prefe-
riblemente de acero, y afadir la
guindilla entera y el guanciale
cortado en tiras; dorarlo a fuego
lento durante 7-8 minutos
hasta que la grasa se vuelva
transparente y la carne esté cru-
jlente; remover con frecuencia,
con cuidado de no quemarlo.
Cuando la grasa se haya derre-
tido, afiada el vino blanco, suba
el fuego y deje que se evapore.

Pasar las tiras de guanciale a
un plato y reservarlas, verter los
tomates pelados en la misma
sartén: deshilacharlos con las
manos directamente en el jugo
de la coccién, continuar la
coccién de la salsa durante unos
10 minutos. En este punto, el
agua de la cacerola

habra llegado a hervir,
entonces vierta los spaghetti y
cocinelos al dente.

Mientras tanto, ajuste de sal,
retire la guindilla de la salsa,
afiada las tiras de guanciale a la

sartén Yy rémucva para mezclar.

Una vez cocidos los espa-
guetis, esctrralos y anddalos
directamente a la sartén con la
salsa. Saltee la pasta muy rapi-
damente para que se mezcle
bien con la salsa, si le gusta la
pasta al dente puede apagar
el fuego si no, vierta un poco
de agua de la pasta para que
siga cociendo. Para terminar,
espolvoree con queso pecorino
rallado: isus espaguetis a la
amatriciana estdn listos para ser
servidos!
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UN LUGAR UNICO DE ENCUENTRO

TEXTO: JAVIER COMAS
Foros: ANiBAL GONZALEZ

a revista Escaparate reunién en este espacio exclusivo del Aljarafe sevillano a los disefiadores Cristo
Béfiez y Lourdes Montes en una animada charla junto a nuestro director, Mario Niebla del Toro

El restaurante Kaori reunié a amigos de Escaparate en un almuerzo animado en el que pudieron degustar

las especialidades conocidas de este restaurante japonés, referencia en la provincia de Sevilla y que se encuentra
dentro del Casino Admiral Sevilla de Tomares.

Como viene siendo habitual, los comensales que acuden a Kaori no solo van a disfrutar de una buena gas-
tronomia sino de una experiencia amena y divertida, donde parte de su carta se basa en un fantistico show
cooking. Un almuerzo con toques interactivos que permitieron a Lourdes, Mario y Cristo aprender los secretos
de la cocina japonesa con cocineros y camareros accesibles y diddcticos que forman el grupo de Kaori.
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SU CARTA

Entre su carta los comensales
disfrutaron del Hobayaki, un
delicioso solomillo de vaca lon-
cheado marcado al teppanyaki y
presentado en hoja de magnolia
sobre glasse de su hueso tostado,
miel y miso, tras saltearlo con
ajetes, boletus y pimienta sansho.
Toda «una explosién de sabores
en la boca»

Disfrutaron de uno de los
platos que mds éxito tienen en
Kaori: el Ushi Rosu. Como
homenaje al ajo japonés, este
plato lo protagoniza un lomo
alto de buey al Teppanyaki pre-
sentado en pirdmide sobre ajo
Moyoya, con snack de ajo blanco
frito, un cuenco de verduras sal-
teadas al ajo Negro con teriyaki
y un cuenco de arroz hervido
y salsa yakiniku. No faltaron

las Gyuniko Gyozas, caseras
y Gnicas, que cuentan con un
relleno de ossobuco estofado y
desmigado junto a unas verduras
salteadas con aceite de sésamo
y pimienta de Java. Su masa se
presenta con un toque de tuétano
tostado y crema de soja.

No podemos olvidar, como
restaurante japonés su sushi.
Con un arroz preparado para
cada servicio el aroma del
Uramaki Kimchi Tartar Sake les
transportd a un universo paralelo
de sabores y texturas. Envuelto el
tartar de salmén y sus huevas en
unas hojas de kimchi, muestra de
la cocina fusién Japén — Corea
lo cubren con sashimi de salmén
ligeramente
suave muselina japonesa que
flambearon delante de ellos.

Todo en una fusién de sabores
tradicionales, y
japoneses que solo se encuen-
tran en este espacio Gnico de
Tomares. ®
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LA VISION DE INDA SOBRE LA ACTUALIDAD ESPANOLA

El hotel Alfonso XIII acogié un almuerzo coloquio con el periodista Eduardo Inda, director de Ok
Diario, para analizar las claves politicas de la actualidad espaiiola. El acto, cuya convocatoria corrié a
cargo de la revista Escaparate, congregé a una nutrida representacién de la sociedad empresarial sevi-

llana, asi como a destacados lideres de la politica municipal y autonémica.
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Concentracién de profesionales del sector de la moda flamenca para reivindicar ayudas a un grupo
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mermado por la‘erisis del coronavirus. El acto comenzé en la plaza Nueva de Sevilla y finaliz6 en el

palacio‘de San Telmo.
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VI DE BARBADILLO Y

ALQUEZAR ROSADO DE BODEGA

PIRINEOS, LAS PROPUESTAS
MAS SUGERENTES PARA
CELEBRAR SAN VALENTIN

Bodegas Barbadillo te propone un pack espe-
cial #ViFlower: una botella del frizzante Vi
con un maravilloso ramo de rosas rojas para
regalar a la persona que mds quieres.

Por su parte, Bodega Pirineos regalard un
estuche de bombones solo con pedir Alquéz
Rosado en los ments de San Valentin de los
restaurantes adheridos a la promocién. Una
accién en apoyo al sector HORECA.D®* Maria
del Mar Rull Ferndndez, Delegada de Empleo
y Economia en Sevilla.

COCTEL de EVENTOS

EL MALAGUENO JAVIER
FRUTOS, ELEGIDO
PRESIDENTE DE LA

FEDERACION DE
EMPRESARIOS DE
HOSTELERIA DE ANDALUCIA
PARA AFIANZAR EL PAPEL
DE LA PATRONAL EN LA
ACTUAL CRISIS

El empresario hostelero Javier Frutos
Pérez (Malaga, 1980) ha sido nombrado
hoy nuevo presidente de la Federacién de
Empresarios de Hosteleria de Andalucia por
la asamblea general del organismo. Frutos,
presidente en ejercicio de la Asociacién de
Hosteleros de Maélaga (Mahos), asume la
labor de dirigir la patronal andaluza del
sector en una coyuntura de gran afectacién
econémica y laboral por las restricciones
derivadas de la pandemia del covid-19; y
con el reto de reforzar el papel institucional
de la Federacién en la gestién de la salida de
la crisis.
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EL CARTEL DE LA SEMANA SANTA DE !
SEVILLA 2021 DE CHEMA RODRIGUEZ *

El Consejo de Hermandades y Cofradias de la ciudad
de Sevilla ha presentado este sibado en el salén de acto
de la Fundacién Caja Rural del Sur el cartel de la Semana
Santa de 2021, obra de Chema Rodriguez.

Un cartel que llega cargado de multiples simbolismos
y una importante reflexién en este afno marcado por la
pandemia del Covid-19: Una catequesis doméstica que
exhorta a todos a la oracién, a vivir esta préxima Semana
Santa en familia. En palabras del autor, “este cartel expresa

un sentir comn de los sevillanos: la espontdnea construc-

COSAEI0 GENTRAL BF RERNAXTIADES ¥ COFRAD[AE DF 55%

ci6n de un altar doméstico donde venerar sus devociones”. ey

EL ALCAIDE DEL ALCAZAR
RECIBE A LOS EMPRESARIOS
TURISTICOS

La Asociacién Sevillana de Empresas Turfs-
ticas (ASET), encabezada por su presidente,
Gustavo de Medina, ha girado visita al Alcazar
de Sevilla, en el dia de hoy, para reunirse con su
Alcaide, Romin Ferndndez Baca.

En el cordial encuentro, los representantes

del sector turistico sevillano han trasladado al
nuevo Alcaide la problematica que sus empre-
sas asociadas, en su mayoria pymes, vienen
encontriandose en el que es uno de los monu-
mentos mds visitados de la ciudad.

Ademds, ambas partes han acordado estre-
char el vinculo de colaboracién que ya les unia,
para facilitar el trabajo de las empresas turisti-
cas que forman parte de ASET, principalmente
guias, y que operan en el Alcazar.

Gustavo de Medina ha estado acompanado
por el Vicepresidente I de la Asociacién, Fran-
cisco Guerrero, y su Director general, Rafael
Dominguez.
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MESA Y MANTEL
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“De mesa y mantel” en decuchareo28

TEXTO: JAVIER COMAS
Fotos: ANiBAL GONZALEZ

| anfitrién de decuchareo28, Anselmo Valdés, recibié para la seccién “De mesa y mantel” del
mes de marzo a grandes invitados. Algunos de los gastrénomos mas importantes de Sevilla

se dieron cita en este establecimiento de referencia como homenaje a la mejor cocina de la
ciudad. Rafa Lifdn del restaurante Barra Baja, Leo Ramos de los fogones de Cal Viva y Miki
Fratini de Al Solito Posto, juntos en la misma mesa. Todo maridado con unos extraordina-
rios vinos sevillanos de Cazalla de la Sierra con una gran proyeccién para los préoximos afios:
Vifias Colonias de Galeén representada por Vicente Granados y Mari Angeles Pérez Mifuz.
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Estos amigos disfrutaron en este fantéstico espacio de la céntrica calle Pedro del Toro de un auténtico
Cocido Madrilefio formado por sopa de verduras, garbanzos alinados con verduras rehogadas al ajillo y

tosta de pringa.
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PARA ADENTRO

MARINO INGLES
EN EL BARRIO ALTO

TEXTO: GUZMAN CABALLERO
Foros: ANIBAL GONZALEZ
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na casa bien definida debe ser el reflejo de sus moradores. Su caricter debe estar presente en
cada detalle y la personalidad de estos debe marcar el semblante de su ambiente y decora-
ci6n. Una casa decorada debe contar una historia, con independencia de gustos y estilos. El
protagonista de esta edicién de Escaparate es un apartamento de la centenaria casa palacio
de los Mergelina del sefiorial Barrio Alto de la localidad gaditana de Sanlticar de Barrameda.



std situada frente al Palacio de Orléans y Borbdn, antigua residencia de verano de los Duques
de Montpensier, actual Ayuntamiento de la villa, y a pocos metros del Palacio Ducal de
Medina-Sidonia, donde se conserva el mayor archivo privado histérico del mundo. Esta casa
sefiorial con renovado patio de columnas y pozo conserva intacta su fachada original y escudo

e e armas, reflejo del esplendor de un pasado glorioso de un tropel de familias nobles que vivian
en la zona y que formaban parte de la pequena corte de los Infantes Duques de Montpensier. Este rincén y
puerta del viejo continente regala en cada esquina a fordneos y lugarefios una leccién de historia de Espaiia.




n este caso se trata de un apartamento con importante altura de techos abovedados con originales
vigas de madera, puestas en valor con un juego del verde villar y el blanco que le da vistosidad a
toda la vivienda. El marcado gusto por las antigiiedades de su propietario, provenientes princi-
palmente de la Gran Bretaiia, se convierte en el eje vertebral de su ambiente. La mayoria de sus
muebles y objetos decorativos son de la época victoriana inglesa. Una riqueza austera, propia de
esa etapa del Reino Unido. Mesas y cémodas de caoba rubia conviven con retratos de oficiales y aristocratas del
siglo XIX britdnico, relojes y chimeneas de hierro y de madera y mapas europeos. El apartamento con aire de
casa sefiorial aprovecha las alturas de la vivienda para valerse de nuevas entreplantas de maderas nobles para
ampliar su capacidad de alojamiento. Los grabados originales de mapas europeos recorren todas las estancias.
Los de Sevilla y Cadiz del siglo XVIII narran ese eje geografico sentimental que une este singular espacio con
el origen de su actual propietario. Los detalles estdn cuidados en lo estructural de la casa, como puede contem-

plarse en interruptores, enchufes y tiradores de puertas y muebles en latén dorado de estilo vintage, adquiridos

en Inglaterra. Los apliques del XVIII en bronce dorado ennoblecen las estancias.
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| siglo XIX europeo opté por un especial gusto por lo oriental. Un imponente ancestro japonés
con vistosos colores y mesas de latén con detalles asidticos de esa época aporta ese pretendido aire
cosmopolita a su aire de hogar. Muy significativos los apliques de pared de uvas y hojas de parra
del siglo XVIII, en este caso de origen francés, y que son un guifio a la tierra del vino de la que
hablamos. Las notables ldmparas de arafia en bronce rematan en la altura de cada estancia este aire
pretendido de antafo. El bafo, alicatado en techo y paredes, como una boca de metro; es de un azul marino
absoluto que realza el blanco de los sanitarios retro y los accesorios también de latén dorado de origen marroqui
y espejo original de mercurio del XIX espafol ovalado con marco de oro fino original. Los tejidos de todas las
tapicerias en sillas, pantallas, cabeceros y colchas son un repertorio de cuadros escoceses y patas de gallo que
ahondan en el claro estilo de este rincén sanluquefo que recuerda a un clasico club inglés. Piezas de Thailandia,
Bali, Inglaterra, Italia y Francia dan un aire internacional, fruto de viajes por el mundo de su residente. Lito-
grafias de principio del XX con el vestir del caballero como temdtica principal insinda el gusto por la moda de
quien la vive. En la consecucién de estas piezas de época ha sido decisivo el interiorista Manuel Muiioz Vallejo,
encargado de orquestar esta recopilacién in situ, recorriendo y seleccionando personalmente mercadillos y anti-
cuarios de la gran isla de los ingleses. Esta casa perfectamente podria ser la de un marino britidnico que orill6 en
Sanltcar para vivir por su localizacién estratégica con ultramar. Una fantasia y puesta en escena con un discurso

teatral repleto de vida y de personalidad. ®
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OBSESSION PURPLE, LA INNOVADORA GINEBRA
CON BASE DE MORA, FLOR DE SAUCO Y JENGIBRE
DE ANDALUSI BEVERAGES

Afincada en los municipios sevillanos de El Viso del Alcor y Carmona, Andalusi Beverages cuenta con una
amplia experiencia en el desarrollo y elaboracién de bebidas alcohdlicas pioneras en el sector que han marca-
do nuevas tendencias a nivel mundial. Una armoniosa conjugacién entre los procesos productivos méas avan-
zados e innovadores y el respeto por la tradicion, el origen y las materias primas mas selectas, sumado al cum-
plimiento de las certificaciones y normas de calidad mas exhaustivas.

Muestra de ello es su dltima propuesta, que en solo unos meses ha cosechado un gran éxito tanto de ventas
como de aceptacion por parte de los amantes del gintonic. Se trata de Obsession Gin Purple, la nueva gine-
bra de 37,5 grados, con base de mora, flor de sauco y jengibre, acompanada de botanicos de calidad premium
como la violeta, el limén de Capri, la mandarina, y el enebro.

Andalusi Beverages presentd esta pionera, original y afrutada variedad a nivel comercial cinco dias antes de
que se decretase el confinamiento a causa de la pandemia de coronavirus el pasado mes de marzo de 2020.
A partir de su lanzamiento ha logrado vender mas de 25.000 botellas de Obsession Purple, a pesar de la
situacidén de emergencia.

Inicialmente, Obsession Gin tuvo en 2017 su primera incursidon en el mercado a través de una innovadora
ginebra con toques de mango, frutos silvestres y canela. Gracias al continuo trabajo y esfuerzo desempenia-
dos en los tres dltimos afios a mdltiples niveles, Andalusi ha relanzado la marca a través de un rebranding
donde se ha apostado en el &mbito del disefio por una elegante linea grafica y visual que transporta al consu-
midor hasta un evocador ambiente clasico y romantico de finales del siglo XIX y principios del XX y donde se
le otorga especial énfasis a los botanicos empleados en cada elaboracién.

Ademas, Andalusi Beverages ha partido desde la premisa de la férmula original para perfeccionar y, por
consiguiente, crear tres variedades diferentes de ginebra. Ademas de Obsession Purple, la empresa visuefia
ha dado a conocer el dltimo afio otras dos referencias: Obsession Red y Obsession Classic, que completan
esta nueva gama de elegantes, distinguidos e innovadores destilados caracterizados por su fuerte presencia
de toques florales y afrutados, debido a la intensidad de los botanicos utilizados en cada una de ellas.

De esta manera, estas ginebras se suman al catdlogo de productos de la destileria andaluza que, a pesar de la
crisis sanitaria y econdmica, ha logrado vender en 2020 mas de 100.000 botellas entre todas las referencias
que componen el grupo.




Un verdadero placer para los sentidos
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La combinacidn silvestre con tintes frutales de Obsession Purple da lugar a una apariencia cromética viola-
cea trasldcida que se acentdia con la incidencia de la luz directa sobre el vidrio. En nariz ofrece al consumidor
una sinfonia de aromas procedentes de los frutos silvestres y flores empleados en su elaboracién, junto al
enebro, citricos y plantas aromaticas; mientras en boca, el destilado ofrece un sabor inicial suave y afrutado,
permanente en el paladar, cuyo regusto final presenta un leve toque picante gracias al jengibre.

Por su parte, la variedad Red es una ginebra atrevida y pasional de 37,5 grados. Una propuesta caracterizada
por el intenso color rojo de su linea gréfica, que se elabora a partir de enebro, frutas del bosque, frambuesas
y cereza, con la incorporacidén de la lima que aporta al consumidor un agradable toque de frescor. Con
apariencia cromatica rojiza, en nariz ofrece una destacada mezcolanza de aromas procedentes de los frutos
rojos utilizados en su creacién, mientras en boca se percibe una persistente acidez con una base citrica que
afiade un sorprendente frescor.

Por dltimo, Obsession Classic, de 40 grados, es la referencia mas citrica de esta delicada ginebra. La predomi-
nancia del enebro estd acompafiada de una fuerte base de citricos gracias a la lima, la cdscara de naranjay el
limén de Capri. Ademas, la incorporacién en su férmula de otros ingredientes como mango, cassis, cilantroy
jazmin hace de esta una variedad fresca y distinguida que aporta un sabor y aroma muy diferentes a las gine-
bras clasicas. Con apariencia trasldcida, junto al aroma caracteristico del enebro, aparecen en nariz toques
citricos, recuerdos frutales y toques florales. En boca, su entrada es levemente acida, de recorrido fresco y
claros matices citricos.




Un extenso portfolio de variados productos
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Ademaéas de las ginebras Obsession Gin, Andalusi
Beverages completa su amplia gama de productos con
Beremot, cinco variedades de intensos y salvajes
vodkas (neutro, naranja, fresa, café y lima); Beremot
Spicy Fresh, su refrescante y picante licor de vodka
elaborado a partir de fresa, lima y chili; su gama de
Licores Andalusi; y el reconocido Anis Los Hermanos
que elabora en su destileria artesanal ubicada en
Carmona.

Sin duda, un amplio abanico de destilados capaz de
llegar a todo de tipo de consumidores y que pueden
adquirirse a través de su recién inaugurada tienda
online. Un portal web adaptado a las normas de usabi-
lidad mas actuales donde, ademas de las ginebras,
vodkas, licores y anises, es posible encontrar articulos
de cristaleria, dtiles de cocteleria y que, en cada cam-
pafia, se actualiza con packs y promociones especiales
con el objetivo de que el consumidor pueda disfrutar
en su domicilio de los perfect serves propuestos por
cada marca en cada ocasion.

— ——




E,ﬂmous AND ORigyy,, ~_- N

UBSESSION

GIN




El sabor de toda la vida.
Desde 1885

Sierpes, 1y 3 - Campana, 1, Sevilla
954 223 570
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Av. de Palmas Altas, 1, 41014 Sevilla
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